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DECRETO N° 024/2025, DE 05 DE DEZEMBRO DE 2025.

Regulamenta a Lei n° 847, de 11 de novembro de
2022, que dispde sobre o Servico de Inspecio
Municipal para Produtos de Origem Animal e
Vegetal destinados ao consumo humano e da
outras providéncias.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE INHUMA, ESTADO DO PIAUI, no uso de

suas atribuigBes que lhe conferem a Lei Organica do Municipio, e

CONSIDERANDO a necessidade de regulamentar as normas de inspegdo e
fiscalizagdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal que realizam o comércio
intramunicipal instituidas pela Lei n® 847, de 11 de novembro de 2022;

DECRETA:
CAPITULO I
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° - Este Decreto estabelece as normas que regulamentam a inspecgiio e a
fiscalizagfo industrial e sanitiria de produtos de origem animal, instituidas pela Lei n® 847, de
11 de dezembro de 2022.

Art. 2° - A inspegi#o e a fiscalizagiio de estabelecimentos de produtos de origem animal
que realizem o comércio intermunicipal, de que trata esse decreto, sdo de competéncia do
Servigco de Inspeg¢do Municipal - SIM, da Secretaria Municipal de Agricultura e
Desenvolvimento Rural.

§ 1° - A inspegdo e a fiscalizagdo se estendem as casas atacadistas que recebem e
armazenam produtos de origem animal, em carater supletivo as atividades de fiscalizagio da
Secretaria Municipal de Satde.

Art. 3° - Ficam sujeitos a inspecio e a fiscaliza¢do prevista nesse Decreto os animais
destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus
derivados, o leite e seus derivados e os produtos de abelhas e seus derivados, comestiveis e
nio comestiveis, com adi¢gBes ou ndo de produtos vegetais.

Pardgrafo Unico. A inspecdo e a fiscalizagfio a que se refere este artigo abrangem, sob
o ponto de vista industrial e sanitario, a inspe¢ioc ante-mortem € pos-mortem dos animais, a
recepgdo, a manipulagdo, o beneficiamento, a industrializagio, o fracionamento, a
conservagdo, o acondicionamento, a embalagem, a rotulagem, o armazenamento, a exposigio,
e o transito de qualquer matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 4° - A inspeg@o e a fiscalizag@o de que trata este Decreto serfio realizadas:

industrial e sanitaria de POA no desempenho de suas fungdes, em qualquer horario, tera livre
acesso aos estabelecimentos e suas dependéncias, as propriedades rurais, aos depositos,
armazéns ou qualquer outro local ou instalagio onde se abatam animais, processem,
manipulem, transformem, preparem, transportem, beneficiem, acondicionem, armazenem,
depositem ou comercializem produtos e subprodutos de origem animal, matérias-primas e
afins.

CAPITULO III
DAS CONDICOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 10° - A inspegéo industrial e sanitiria de produtos de origem animal sera instalada
nos estabelecimentos que, apds aprovagiio do processo de registro e licenga pelo SIM, ficara
sujeito as normas de implantagio e funcionamento.

Art. 11° - Todo estabelecimento de produtos de origem animal dotados de registro
junto ao SIM devera possuir inspec¢dio industrial e sanitéria.
Art. 12° - A inspeg¢do industrial e sanitaria sera:

I - Permanente: nos estabelecimentos de produtos de origem animal que abatem
animais de agougue ou animais silvestres e ex6ticos, sendo obrigatério o acompanhamento do
médico veterindrio oficial ou habilitado em todas as etapas produtivas.

II - Periddicos: nos demais estabelecimentos de produtos de origem animal.

§1° - A periodicidade da inspecdo serd determinada, a juizo do SIM, de acordo com a
avaliacdo dos riscos sanitirios dos processos de produgdo dos diferentes produtos, incluindo
os programas de autocontrole, conforme estabelecido em normas complementares.

§2° - No caso de répteis e anfibios, a inspe¢do e a fiscalizagdo serfo realizadas em
cardter permanente apenas durante as operagdes de abate.

Art. 13° - Fara parte dos procedimentos de inspegao e fiscalizagdo a verificagio dos
programas de autocontrole, bem como a verificagio da conformidade dos processos de
produgdo através dos seus resultados de exames microbiologicos, microscopicos, fisico-
quimicos, organolépticos ou, ainda, qualquer outro previsto para o produto em questiio.

Art. 14° - A inspec¢do e a fiscalizagdo industrial e sanitaria de produtos de origem
animal abrangem, entre outros, os seguintes procedimentos:

I - inspegéio ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;

II - verificagfio das condigdes higiénico-sanitarias das instalagdes, dos equipamentos e
do funcionamento dos estabelecimentos;

IIT - verificagéo da pratica de higiene e dos habitos higi€nicos pelos manipuladores de
alimentos;

IV - verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

V - verificagdo da rotulagem e dos processos tecnolégicos dos produtos de origem
animal quanto ao atendimento da legislagio especifica;
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I — Nas propriedades Rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a
manipulagio ou ao processamento de produtos de origem animal;

II - Nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas
neste Decreto para abate ou industrializagéo;

ITI - Nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulagio,
distribui¢do ou industrializacdo:

IV - Nos estabelecimentos que produzem ¢ recebam ovos e scus derivados para
distribui¢do ou industrializacio;

V - Nos estabelecimentos que recebam leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializagio;

V1 - Nos estabelecimentos que extraem ou recebam produtos de abelhas e seus
derivados para beneficiamento ou industrializagéo;

WVII - Nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenam, conservem,
acondicionem, ou expe¢am matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis ¢ ndo
comestiveis, procedentes de estabelecimentos registrados;

§ 1° - Todos os produtos de origem animal oriundos de estabelecimentos
inspecionados poderdo sofrer reinspegdo quando utilizados como matérias-primas para a
elaboragio de outros produtos desta natureza.

§ 2° - A inspegdo e fiscalizagfio abrangem também os produtos afins, tais como
coagulantes, condimentos, corantes, conservadores, antioxidantes, fermentos ¢ outros
encontrados e utilizados nos estabelecimentos de produtos de origem animal.

Art. 5° - A execugdo da inspegio e fiscalizagao pelo SIM isenta o estabelecimento de
qualquer outra fiscalizag@io industrial ou sanitaria estadual ou municipal, para produtos de
origem animal.

CAPITULO 1T
DA ORGANIZACAOQO, INSPECAO E FISCALIZACAO

Art. 6° - O Servigo de Inspecio e fiscalizagio industrial e sanitaria de produtos de
origem animal no Municipio de Inhuma previsto neste Decreto € de atribui¢do do Médico
Veterindario Oficial e dos demais cargos efetivos de atividades técnicas de fiscalizagdo da
Secretaria Municipal de Agricultura e Desenvolvimento Rural.

Art. 7° - O SIM, estabelecera os procedimentos, as praticas, proibi¢gdes e imposi¢des,
bem como as fiscalizagdes necessarias a promog¢io e manutengido da qualidade e higiene
sanitaria dos produtos de origem animal, comestiveis e ndo comestiveis.

Art. 8° - O que nfio couber aos estabelecimentos registrados, fica a cargo do S.I.M
disponibilizar material indispensavel as atividades de fiscalizagdo ou inspeg¢fo industrial,
adequada a cada situagdo.

Art. 9° - O Meédico Veterinario oficial lotado no S.I.LM, mediante apresentagio de
documento de identificagfio funcional e quando em servigo de fiscalizagio ou de inspeg¢io

VI - coleta de amostras para analises fiscais e avaliagdo dos resultados de anadlises
fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais que se
fizerem necessarias a verificagio da conformidade dos processos produtivos ou dos produtos
de origem animal, podendo abranger também aqueles existentes nos mercados de consumo;

WVII - avaliagdo das informag¢Ges inerentes i produc¢do priméria com implicagdes na
satde animal e na saide puablica.

VIII - avaliagdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;
IX - verificagdio da 4gua do abastecimento;

X - fases de obtengado, recebimento, manipulagao, beneficiamento, industrializagao,
fracionamento, conservagiio. Armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotulagem,
expedigiio e transporte de todos os produtos, comestiveis € ndo comestiveis, € suas matérias-
primas, com adi¢do ou ndo de vegetais;

XI - verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas
matérias-primas destinados a alimentagao humana;

XII - controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;

XIII - controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos, dos
ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva;

XIV - certificagfio sanitaria dos produtos de origem animal; e

XV - outros procedimentos de inspeg¢fo, sempre que recomendarem a préitica ¢ o
desenvolvimento da inddstria de produtos de origem animal.

Art. 15° - Os procedimentos de inspegio e de fiscalizagio poderdo ser alterados pela
Secretaria Municipal de Agricultura e Desenvolvimento Rural, mediante a aplicagio da
andlise de risco, de acordo com o nivel de desenvolvimento tecnolégico, envolvendo, no que
couber, toda a cadeia produtiva, segundo os preceitos instituidos e universalizados, com vistas
a seguranga alimentar.

Art. 16° - A inspe¢do e fiscalizagdo prevista nesse Decreto sio de atribuigio do
Meédico Veterinario Oficial, respeitadas as devidas competéncias.

CAPITULO IV
CLASSIFICACAO E REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS

Sec¢do 1
Classificacio Geral

Art. 17° - A classificagfio dos estabelecimentos de produtos de origem animal abrange
as seguintes categorias:

I - carnes e derivados;

II - leite e derivados;
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IlI - pescado e derivados;

IV - ovos e derivados;
'V - produtos das abelhas e derivados;
VI - armazenagem; €

VII - produtos ndo comestiveis.

Segdo IT
Classifica¢iio Especifica dos Estabelecimentos
Subsecio I - Dos Estabelecimentos de Carnes e Derivados
Art.18° - Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em:

I - Abatedouros frigorificos: estabelecimento destinado ao abate dos animais
produtores de carne, a recepgdo, manipulagio, ao acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedi¢do dos produtos oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio
industrial, podendo realizar o recebimento, a manipulagdo, a industrializagdo, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢io de produtos comestiveis e ndo
comestiveis.

II - Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos: estabelecimento
destinado a recepg¢fio, manipulagéo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigéo
de carne e produtos carneos, podendo realizar industrializagdo de produtos comestiveis e o
recebimento, a manipulagdo, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢io de produtos ndo comestiveis.

Art. 19° - A fabricagio de gelatina e produtos colagénicos serda realizada nos
estabelecimentos classificados como unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

Parigrafo tnico. O processamento de peles para a obtencio de matérias-primas na
fabricagdo dos produtos de que trata o caput sera realizado na unidade de beneficiamento de
produtos nfdo comestiveis de que trata o art.29 deste decreto.

Subsecgio II - Dos Estabelecimentos de Pescados e Derivados
Art. 20° - Os estabelecimentos de pescados e derivados sio classificados em:

I - barco-fabrica: embarcagfio de pesca destinada a captura ou recepg¢do, lavagem,
manipulagio, ao acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigio de pescado e
produtos de pescado. dotada de instalagSes de frio industrial, podendo realizar a
industrializagiio de produtos comestiveis € o recebimento, a manipulagfo, a industrializagio, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de produtos ndio comestiveis;

II - abatedouro frigorifico de pescado: estabelecimento destinado a rotulagem,
armazenagem e expedi¢do dos produtos oriundos do abate, podendo realizar recebimento,
manipulac¢io, industrializacfo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo de
produtos comestiveis € ndo comestiveis;
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fabricagdo, maturagéio, fracionamento, ralagiio, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedigio de derivados lacteos, sendo também permitida a expedigio de leite fluido a granel
de uso industrial;

IV — fabrica de laticinios: estabelecimento destinado a fabricagdo de derivados lacteos,
envolvendo as etapas de recepgido de leite e derivados, transferéncia, refrigeragédo,
beneficiamento, manipulagio, fabricacgdo, maturagio, fracionamento, ralagéo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢cdo de derivados lacteos, sendo também
permitida a expedig¢éo de leite fluido a granel de uso industrial; e

V — queijaria: estabelecimento localizado em propriedade rural destinado a fabricagio
de queijos tradicionais com caracteristicas especificas, elaborados exclusivamente com leite
de sua prépria produgio, que envolva as etapas de fabricacdo, maturagio, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedigio, e que encaminhe o produto a uma fébrica de laticinios
ou usina de beneficiamento, caso néo realize o processamento completo do queijo.

Subsecio V - Dos Estabelecimentos de Produtos de Abelha e Derivados

Art. 23° - Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sido classificados
em:

I - unidade de extragiio e beneficiamento de produtos de abelhas: estabelecimento
destinado ao recebimento de matérias-primas de produtores rurais, extragdo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do dos produtos de abelhas,
facultando-se o beneficiamento e o fracionamento; e

II - entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados: estabelecimento
destinado a recepg@io, classificag@io, beneficiamento, industrializagfio, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedigdo de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas
provenientes de outros estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultando-se a
extragio de matérias-primas recebidas de produtores rurais.

Paragrafo Unico. E permitida a recepgio de matéria prima previamente extraida pelo
produtor rural, desde que atendido o disposto neste Decreto e em normas complementares.

Subseciio VI - Dos Estabelecimentos de Armazenagem
Art. 24° - Os estabelecimentos de armazenagem s#o classificados em:

I - entreposto de produtos de origem animal: estabelecimento destinado
exclusivamente a recepgiio, armazenagem e expedi¢io de produtos de origem animal,
comestiveis ou ndo comestiveis, que necessitem ou ndo de conservagido pelo emprego de frio
industrial, dotado de instalagdes especificas para realizagdo de reinspegio; e

II - casa atacadista: estabelecimento registrado no orgao regulador da saide que receba
e armazene produtos de origem animal procedentes do comércio interestadual ou
internacional prontos para comercializagdo, acondicionados e rotulados, para efeito de
reinspegio.
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IlI - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado: estabelecimento
destinado a recepgio, lavagem do pescado recebido da produgdo primdéria, manipulagio,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigdo de pescado e de produtos de
pescado, podendo realizar também sua industrializag@io ¢ o recebimento, a manipulagio, a
industrializagfio, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢io de produtos
nio comestiveis; e

IV - estagdo depuradora de moluscos bivalentes: estabelecimento destinado a
recepgio, depuragiio, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢gdo de moluscos
bivalves.

Subsecio III - Dos Estabelecimentos de Ovos e Derivados
Arxt. 21° - Os estabelecimentos de ovos sdo classificados em:

I — granja avicola: estabelecimento destinado a produgfo, ovoscopia, classificagdo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigdao de ovos oriundos, exclusivamente,
de produgio destinada a comercializagio direta;

II — unidade de beneficiamento de ovos e derivados: estabelecimento destinado a
produgéio, recepe¢iio, ovoscopia, classificagfio, industrializagdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo de ovos ou de seus derivados.

§ 1° - E permitida 4 granja avicola a comercializagdo de ovos para a unidade de
beneficiamento de ovos e derivados.

§ 2° - E facultada a classificaglio de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos
e derivados receber ovos ja classificados.

§ 3° - Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destina-se, exclusivamente,
a expedigdo de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalagdes para a industrializagdo
de ovos.

Subsecio IV - Dos Estabelecimentos de Leite e Derivados
Art. 22° - Os cstabelecimentos de Ieite ¢ derivados sfio classificados cm:

I — granja leiteira: estabelecimento destinado a produgdo, pré-beneficiamento, envase,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do de leite para o consumo humano
direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua produgéo,
envolvendo as etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulagio, fabricagio,
maturagfo, ralagdo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem ¢ expedigio;

II — posto de refrigeracio: estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e
as usinas de beneficiamento ou fabricas de laticinios destinado a selegdo, recepgéo,
mensuragio de peso ou volume, filtragio, refrigera¢éo, acondicionamento e expedigdo de leite
cru, facultando-se a estocagem tempordria do leite até sua expedigio;

III - wusina de beneficiamento: estabelecimento destinado a recepgdo, pré-
beneficiamento, beneficiamento, envase, acondicionamento, rotulagem, armazenagem ¢
expedigdo de leite para o consumo humano direto, facultando-se a transferéncia, manipulagéo,
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1° - Nos estabelecimentos citados nos I e II, nio serdo permitidos quaisquer
trabalhos de manipulag#o, de fracionamento ou de reembalagem;

§ 2° - Ndo se enquadram na classificagdo de entreposto de produtos de origem animal
os portos, os aeroportos, os postos de fronteira, as aduanas especiais, os recintos especiais
para despacho aduaneiro de exportagio e os terminais de contéineres.

Subsecio V11 - Dos Estabeleci tos de Produtos Ndo-co tiveis

Art. 25° - Os estabelecimentos de produtos ndo comestiveis sdo classificados como
unidade de beneficiamento de produtos nfio comestiveis.

Pardgrafo Unico. Entende-se por unidade de beneficiamento de produtos ndo
comestiveis o estabelecimento destinado a recep¢éio, 4 manipulagéio e ao processamento de
matérias-primas e residuos de animais destinados ao preparo exclusivo de produtos néo
utilizados na alimenta¢@o humana previstos neste Decreto ou em normas complementares.

Secdo IIL
Do Registro dos Estabelecimentos

Art. 26° - Todo estabelecimento que realize o comércio intermunicipal de produtos de
origem animal deve estar registrado no SIM, e utilizar a classificagdo que trata este Decreto.

Art. 27° - Para fins de registro e de controle das atividades realizadas pelos
estabelecimentos, a Secretaria Municipal de Agricultura e Desenvolvimento Rural
estabelecerd, em normas complementares, as diferentes atividades permitidas para cada
classificagio de estabelecimentos prevista neste Decreto, inclusive para os estabelecimentos
agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal, mencionado neste Decreto e,
em normas complementares.

Art. 28° - O estabelecimento deve ser registrado de acordo com sua atividade
industrial principal, caracterizando sua categoria ¢ observando os seguintes aspectos:

I - Quando o estabelecimento possuir mais de uma atividade industrial deve ser
acrescentado uma nova categoria a classificagio principal, caracterizando as atividades
desenvolvidas pela induastria;

II - Os diferentes tipos de produtos, derivados e subprodutos de origem animal
oriundos dos estabelecimentos descritos acima deverfio atender aos requisitos dispostos em
legislag@o especifica vigente e oficialmente adotada.

Art. 29° - O registro sera requerido junto ao Coordenador/chefe do SIM, instruindo o
processo com documentos em cinco etapas:

§ 1° - A primeira etapa serd composta dos seguintes documentos:

I - Requerimento de Inspegio Prévia de Terreno ou estabelecimento;

II - Documento de Arrecadagiio Municipal referente a Inspegfio Prévia de Terreno ou
estabelecimento;
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IlI - laudo de Inspegdo Prévia de Terreno ou estabelecimento, com parecer favoravel.

§ 2° - A segunda etapa serd composta dos seguintes documentos:

I - Plantas nas escalas minimas de:

a) de situagdo - escala 1:500;

b) baixa - escala 1:100;

c) fachada - escala 1:50;

d) cortes - escala 1:50;

e) layout dos equipamentos.

II - Fluxograma do processo de produgéio dos produtos a serem elaborados;

III - parecer técnico favoridvel de andlise de planta assinado pelo médico veterindrio
oficial do SIE/SIM.

§ 3° - A terceira etapa serd composta dos seguintes documentos:

I - Contrato Social, Estatuto ou Firma Individual;

II - Inscrigdo Estadual;

III - cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ);

IV - Alvara de localizagdo e funcionamento da Prefeitura;

WV - Licenga Ambiental;

VI - Laudo da Andlise Fisico-quimica e Microbiologica da Agua;

WVII - memorial Econdmico-Sanitario conforme o estabelecimento;

WVIII - memorial Descritivo da Construgio ou Reforma;

IX - Memorial Descritivo dos Equipamentos;

X - Comprovante de Anotacdo de Responsabilidade Técnica do Médico Veterinario;
XI - termo de Compromisso;

XII - copia do contrato de prestagio de servigo de Controle Integrado de Pragas;
XIII - atestado de Satide Ocupacional (ASQ) dos Funcionarios;

§ 4° - A quarta etapa serd composta dos seguintes documentos:

I - Requerimento de Inspeg¢fo Final;

II - Documento de Arrecadagcdo Municipal referente & Inspec¢io Final;

III — apresentar o Manual de Boas Priticas de Fabricagio;

IV - Laudo Técnico de Inspe¢do Final com parecer favoravel assinado por médico
veterinario oficial do SIM.

§ 5° - A quinta etapa serd composta dos seguintes documentos:

I - Requerimento de Registro do Estabelecimento;
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§ 1° - Cada estabelecimento, caracterizado pelo ntmero do registro, sera
responsabilizado pelo atendimento as disposigdes deste Decreto e das normas
complementares nas dependéncias que sejam comuns e que afetem direta ou indiretamente a
sua atividade.

§ 2° - Estabelecimentos de mesmo grupo empresarial localizados em uma mesma &rea
industrial serdo registrados com o mesmo nimero.

Art. 35° - A critério do SIM, na falta de algumas exigéncias previstas no Art. 29 que
nio comprometam a inocuidade, qualidade e a seguranga dos alimentos produzidos, podera
ser concedida REGISTRO PROVISORIO com prazo méximo de 06 (seis) meses.

§1° - Apbs este prazo, atendidas todas as exigéncias previstas, o Secretario Municipal
de Agricultura e Desenvolvimento Rural expedird o Registro Definitivo.

§2° - O ndo atendimento das exigé€ncias previstas acarretard o cancelamento do
Registro Provisdrio e a suspenséo das atividades do estabelecimento.

Art. 36° - Fica proibida a renovagio do Registro Provisoério.

Art. 37° - Ap6s a concessido do registro, fica o estabelecimento obrigado a implantar o
Manual de Boas Praticas de Fabricagdo imediatamente.

Pardgrafo Unico. O manual de boas Priticas de Fabricagiio deverd ser validado pelo
Meédico Veterindrio no prazo maximo de 60 (sessenta) dias a partir do recebimento do seu
registro.

Art. 38° - N#o sera autorizado o funcionamento de qualquer estabelecimento sem que
esteja completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destine, conforme
projeto aprovado.

Art. 39° - A concessdio do registro do estabelecimento na Secretaria Municipal de
Agricultura e Desenvolvimento Rural estd vinculada ao integral cumprimento das condigdes
técnicas e higiénico-sanitarias previstas neste Decreto e legislagdo especifica.

Art. 40° - A renovagiio anual do registro do estabelecimento devera ser requerida em
formulario préprio, contendo comprovante de pagamento do Documento de Arrecadagiio
Municipal de renovagfio, além dos documentos atualizados descritos no art. 29, § 3°, incisos I1
a VI, X e XIII, deste Decreto, entregues em sua totalidade no ato da solicitagiio da renovagio.

Art. 41° - Para o registro e renovagdo de estabelecimentos, os documentos deverdo
seguir a ordem de entrega das etapas descritas no Art. 29°, s6 sendo aceita a documentacgio
completa pertinente a cada uma delas.

Art. 42° - O proprietario do estabelecimento deverd comunicar ao SIM, no prazo
maximo de 30 (trinta) dias, a paralisagio de suas atividades, sob pena de suspensdo do seu
registro.

Art. 43° - Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo
superior a seis meses somente podera reiniciar os trabalhos apoés inspec¢do prévia de suas
dependéncias, suas instalagdes e seus equipamentos, observada a sazonalidade das atividades
industriais.
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11 - Documento de Arrecadagao Municipal de Registro de estabelecimento;
III - Requerimento de solicitagdo de andlise de rétulo;

IV - Croqui do rétulo, em duas vias, em tamanho natural indicando as cores a serem
utilizadas;

'V - Memorial descritivo da fabricagdo ou manipulagio do produto (Anexo);
VI - Comprovante de pagamento da taxa de andlise de rétulos;

WVI1I - Parecer técnico de aprovagdo dos rétulos.

§ 6° - A sexla etapa serd a entrega do Certificado de Registro Definitivo.

Art. 30° - Os documentos e plantas a que se refere o art. 29 deste Decreto deverdo ser
apresentados sem rasuras e borrdes.

§ 1° - As plantas grosseiramente desenhadas (croquis) ou contendo indicagdes e
informagdes imprecisas ou incompletas serdo rejeitadas.

§ 2° - Os croquis do local ou das instalagdes apresentados pelo requerente restringem
sua finalidade a orientag#io técnica e aos estudos preliminares.

§ 3° - As plantas poderio ser elaboradas por profissional habilitado podendo ser do
Estado, Municipio ou de outras entidades e institui¢des plblicas ou privadas.

§ 4° - Para o estabelecimento ja edificado, além dos documentos listados acima, deve
ser realizada inspe¢do para avaliagio das dependéncias industriais e sociais, dos
equipamentos, do fluxograma, da agua de abastecimento e de escoamento aguas residuais,
com parecer conclusivo em laudo elaborado por Médico Veterinario Oficial.

Art. 31° - A construgio do estabelecimento deve obedecer a outras exigéncias que
estejam previstas em legislagdo Federal, Estadual, Municipal ¢ de outros o6rgios de
normatizagio técnica, desde que ndo contrariem as exigéncias de ordem sanitaria ou industrial
prevista neste decreto ou em normas complementares editadas pela Secretaria Municipal de
Agricultura e Desenvolvimento Rural.

Art. 32° - Atendidas as normas legais e satisfeitos os requisitos técnicos e exigéncias
higiénico-sanitarias estabelecidas pelo SIM na forma deste Decreto e da legislagdo especifica,
o Secretario Municipal de Agricultura ¢ Desenvolvimento Rural expedird o Registro do
Estabelecimento.

Paragrafo Unico. A expedicio do Registro de Inspegdio Municipal habilita o
funcionamento do estabelecimento de produtos de origem animal dentro das atividades para
as quais foi liberado, sendo este de renovagdo anual.

Art. 33° - Qualquer ampliagfio, remodelagdo ou construg¢io nos estabelecimentos
registrados, tanto de suas dependéncias quanto de suas instala¢des, que implique alterago da
capacidade de produgfo, do fluxo de matérias-primas, dos funcionarios, s6 podera ser feita
apoés aprovagido prévia do projeto.

Art. 34° - Nos estabelecimentos que realizem atividades em instalagdes independ 2
situadas na mesma darea industrial, pertencentes ou nfic a mesma empresa, podera ser
dispensada a construgfio isolada de dependéncias que possam ser comuns.
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Art. 44° - Sera cancelado o Registro do estabelecimento que interromper seu
funcionamento pelo periodo de um ano.

Art. 45° - No caso de cancelamento de Registro todos os produtos, rétulos e
embalagens serfo apreendidos pelo Médico Veterindrio Oficial do Servigo de Inspecido
Municipal — SIM, onde a empresa ficara como fiel depositiario dos Roétulos e embalagens, a
qual dar4 o destino conveniente.

Paragrafo Unico. Serfo recolhidos os materiais pertencentes ao SIM, além de
documentos, lacres e carimbos oficiais.

Art. 46° - A Secretaria Municipal de Agricultura e Desenvolvimento Rural editara
normas complementares sobre os procedimentos de aprovagéio prévia do projeto, reforma e
ampliagdo, e para procedimentos de registro de estabelecimentos.

Seg¢diio IV
Da Transferéncia de Propriedade dos Estabelecimentos

Art. 47° - Nenhum estabelecimento previsto neste Decreto pode ser alienado, alugado
ou arrendado, sem que, concomitantemente, seja feita a transferéncia do registro junto ao
SIM.

§ 1° - A transferéncia de registro devera ocorrer através de requerimento dirigido ao
Secretario Municipal de Agricultura e Desenvolvimento, a quem cabera encaminhar ao SIM.

§ 2° - No caso do adquirente, locatirio ou arrendatério se negara promover a
transferéncia, o fato devera ser imediatamente comunicado por escrito ao SIM pelo alienante,
locador ou arrendador.

3° - Os empresirios ou as sociedades empresariais responsdveis por esses
estabelecimentos devem notificar os interessados na aquisi¢do, na locagdo ou no
arrendamento a situagio em que se encontram, durante as fases do processamento da
transagfdo comercial, em face das exigéncias deste Decreto.

§ 4° - Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, o empresario e a sociedade empresarial
em nome dos quais esteja registrado o estabelecimento continuardo responsiveis pelas
irregularidades que se verifiquem no estabelecimento.

§ 5° - No caso do alienante, locador ou arrendatario ter feito a comunicagéo a que se
refere o § 2°, e o adquirente, locatério ou arrendatario nfio apresentar, dentro do maximo de
trinta dias, os documentos necessdrios a transferéncia, sera cassado o registro do
estabelecimento.

§ 6° - Assim que o estabelecimento for adquirido, lotado ou arrendado, e realizada a
transferéncia do registro, o novo empresdrio, ou a sociedade empresarial, serd obrigado a
cumprir toda as exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que
venham a ser determinadas.

Art. 48° - O processo de transferéncia obedecera, no que for aplicavel, o mesmo
critério estabelecido para o registro.
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CAPITULO V
DAS CONDICOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS
Sec¢ido I
Das Instalagdes e Equipamentos

Art, 49° - Para obter o registro no SIM o estabelecimento devera satisfazer as
seguintes condi¢des basicas e comuns, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnologica
cabiveis, sem prejuizo de outros critérios estabelecidos em normas complementares:

I - Estar localizado em ponto distante de fontes produtoras de mau cheiro e potenciais
contaminantes;

II - Ser construido em terreno com area suficiente para a construgdo das instalagdes
industriais e demais dependéncias, bem como para a circulagao e fluxo de veiculos de
transporte;

III - Dispor de area adequadamente delimitada por meio de grades, muros, cercas ou
qualquer outra barreira que impega a entrada de animais ou pessoas estranhas ao
estabelecimento;

IV - Dispor de vias de circulagéo e de patio do perimetro industrial pavimentados e em
bom estado de conservagdo e limpeza;

V - Dispor de dependéncias e instalagSes compativeis com a finalidade do
estabelecimento, apropriadas para recepgdo, manipulagfio, preparagio, transformacio,
fracionamento, conservac¢io, embalagem, acondicionamento, armazenagem ou expedi¢do de
matérias-primas e produtos comestiveis ou ndo comestiveis;

V1 - Dispor de dependéncias, instalagSes e equipamentos adequados 4 manipulagéo de
produtos nfio comestiveis devidamente separados dos produtos comestiveis, devendo os
utensilios utilizados para produtos nfo comestiveis ser de uso exclusivo para esta finalidade;

VII - Dispor de dependéncias anexas separadas fisicamente do corpo industrial para
wvestiarios, sanitarios, areas de descanso, instalagdes administrativas, dentre outras;

VIII - Dispor de dependéncias e instalagdes apropriadas para armazenagem de
ingredientes, aditivos, coadjuvantes de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de
higienizagdo, produtos quimicos e substincias utilizadas no controle de pragas;

IX - Dispor, no corpo industrial, de ordenamento das dependéncias, das instalagdes e
dos equipamentos, de modo a evitar estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a
contaminac¢#@io cruzada;

X - Dispor de paredes e separagdes revestidas ou impermeabilizadas, com material
adequado, devendo ser construidas de modo a facilitar a higienizagdo, com 4#ngulos
arredondados entre paredes e destas com o piso;

X1 - Dispor as se¢Ses industriais de pé-direito em dimensfo suficiente para permitir a
disposigdo adequada dos equipamentos e atender as condigdes higiénico-sanitirias e
tecnolégicas;

XXVI1 - Dispor de rede diferenciada e identificada para agua ndo potavel, quando esta
for utilizada para combate a incéndios, refrigeragdio e outras aplica¢gdes que ndo oferecam
risco de contaminagfo aos alimentos;

XXVII - Dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, projetada e construida de
forma a facilitar a higieniza¢do e que apresente dispositivos e equipamentos destinados a
prevenir o risco de contaminagfo industrial e ambiental;

XXVIII - Dispor de vestidrios e sanitarios em ntimero proporcional para cada sexo,
com armadrios instalados separadamente, independentes para as segdes onde sfo manipulados
produtos comestiveis, de acesso facil e protegido, respeitando-se as particularidades de cada
secio, em atendimento ds Boas Praticas de Fabricacio;

XXIX — Dispor de local para realizagio das refeigdes, de acordo com o previsto em
legislacao especifica dos 6rgdos competentes;

XXX - Dispor de local e equipamento adequados, ou servigo terceirizado, para
higienizacfo dos uniformes utilizados pelos funcionérios nas dreas de elaborac¢éio de produtos
comestiveis;

XXXI - Dispor de dependéncia exclusiva para o Servigo de Inspegio Municipal,
adequada as atividades desenvolvidas, compreendendo area administrativa, vestiarios,
instala¢des sanitdrias e climatizada, no que for aplicdvel;

XXXII — Locais e equipamentos que possibilitemm a realizag@o das atividades de
inspegio e fiscalizagéo sanitaria;

XXXIII — Dispor de instalagdes e equipamentos para recep¢do, armazenamento e
expedigio dos residuos ndo comestiveis;

XXXIV — Dispor de gelo de fabricagio propria ou adquirido de terceiros;

XXXV — Dispor de laboratério adequadamente equipado, caso necessario para a
garantia da qualidade e da inocuidade do produto.

Art. 50° - O estabelecimento e suas dependéncias deverdo ser mantidos livres de
pragas, roedores, animais domeésticos ou outros animais capazes de expor a risco a higiene e
sanidade dos produtos de origem animal.

Art. 51° - O estabelecimento e suas dependéncias deverdio ser mantidos livres de
produtos, objetos ou materiais estranhos a sua finalidade.

Art. 52° - Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal pode ultrapassar a
capacidade de produgdo compativel com suas instalagdes e equipamentos.

Art. 53° - Por ocasifio da aprovag@io dos projetos de construgio, ampliagiio ou reforma
de estabelecimentos, exigéncias complementares julgadas necessarias devem ser atendidas
conforme instru¢des expedidas pelo SIM.

Pardgrafo Unico. O SIM pode exigir alteragdes na planta industrial, processos
produtivos e fluxograma de operagdes com o objetivo de assegurar a execugio das atividades
de inspeg¢@o, bem como garantir a inocuidade do produto ¢ a satde do consumidor.

Art. 54° - As normas da inspecfio sanitéria, industrial e tecnolégica relacionadas as
instalagOes, aos processos e procedimentos dos estabelecimentos de produtos de origem
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XII - Possuir pisos impermeabilizados com material especifico, devendo ser
construidos de modo a facilitar a higieniza¢do, a coleta das dguas residuais e a sua drenagem
para a rede de esgoto;

XIII - Dispor, onde necessario, de ralos sifonados e de facil higienizago;

XIV - Dispor de gabinete de higienizagdo que possua equipamentos e utensilios
especificos em todos os acessos a area de produgdo industrial, assim como de pias para
higienizac¢do de mios nas dreas de produgfo, onde se fizer necessério;

XV - Construir as janelas, portas e demais aberturas de modo a prevenir a entrada de
vetores e pragas e a evitar o acamulo de sujidades, sendo de facil higienizacio;

XVI - Possuir forro de material adequado em todas as dependéncias onde se realizem
trabalhos de recebimento, manipulagiio e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis;
nas dependéncias onde nfo exista forro, a superficie interna do teto deve ser construida de
forma a evitar o acimulo de sujidade, o desprendimento de particulas e proporcionar perfeita
vedagido a entrada de pragas;

XVII - Dispor de ventilagdo adequada, luz natural e artificial suficientes em todas as
dependéncias e climatizagfio, quando necessdrio, de acordo com legislagéio especifica;

XVIII - Dispor de equipamentos e utensilios compativeis e apropriados a finalidade do
processo de produgdo, resistentes A corrosdo e atdxicos, de facil higienizacio e que ndo
permitam o acimulo de residuos;

XIX - Dispor de equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricagéo
calibrados e aferidos, que venham a ser considerados necessarios para o controle técnico e
sanitario da produgio;

XX - Dispor de dgua potivel suficiente nas dependéncias de manipulacido e preparo,
nao sé de produtos comestiveis, como de ndo comestiveis;

XXI - Possuir instalagdes de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura
nos equipamentos congeladores, tineis, cimaras, antecimaras ¢ dependéncias de trabalho
industrial, em nimero e area suficiente, quando necessario, de acordo com legislagdo
especifica;

XXII - Dispor de equipamentos apropriados para produgiio de vapor com dispositivos
de controle de aferigio e com capacidade suficiente para atender as necessidades do
estabelecimento, quando necessirio o provimento de dgua quente;

XXIII - Dispor de dependéncia para higienizag@o de recipientes e utensilios utilizados
no transporte de matérias-primas e produtos;

XXIV - Dispor de equipamentos e utensilios apropriados utilizados para produtos nfo
comestiveis, exclusivos para esta finalidade, identificados e, quando necessario, em cor
diferenciada;

XXV - Dispor de rede de abastecimento de adgua, com instala¢des apropriadas para
armazenamento ¢ distribuigéio, suficiente para atender as necessidades do trabalho industrial,
de dependéncias sanitarias e, quando for o caso, de instalagdes e equipamentos para
tratamento de agua;
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animal, em conformidade com a classificagdo prevista, serdo disciplinadas em manuais e
regulamentos técnicos especificos.

Paragrafo Unico. As normas expedidas serdo divulgadas pela autoridade competente.

Art. 55° - O estabelecimento que, apds o registro, desrespeitar este Decreto e
legislagdo especifica, sera notificado oficialmente pelo SIM das irregularidades, sendo aberto
processo administrativo, quando cabivel.

§ 1° - Quando houver a necessidade de execugio de medidas corretivas no
estabelecimento, o cronograma de execugdo deverd ser apresentado pelo proprietirio ou
responsavel legal ao Médico Veterinario Oficial do SIM, que apés aprovagéio, firmara Termo
de Ajuste de Conduta, especificando os respectivos prazos para corregio.

§ 2° - Vencidos os prazos convencionados sem que as irregularidades tenham sido
sanadas, o estabelecimento se sujeita as penalidades previstas neste Decreto.

Secdio IT
Das Condi¢des de Higiene

Art. 56° - Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as
etapas de fabricagfio dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a
fim de se obter produtos que atendam aos padrdes de qualidade, que ndo apresentem risco a
sande, a seguranga e ao interesse do consumidor.

Art. 57° - As instalagdes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos devem
ser mantidos em condi¢Ses de higiene antes, durante e apés a realizagfo das atividades
industriais.

Pardgrafo Unico. Os procedimentos de higienizagio devem ser realizados
regularmente e sempre que necessério, respeitando-se as particularidades de cada setor
industrial, de forma a evitar a contaminagéo dos produtos de origem animal.

Art. 58° - Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle
integrado de pragas e vetores.

§ 1° - Nao é permitido o emprego de substincias ndo aprovadas pelo 6rgéo regulador
da saude para o controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipula¢iio e nos
depositos e nos depdsitos de matérias-primas, produtos e insumos.

§ 2° - Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa
especializada e por pessoal capacitado, conforme legislagdo especifica, ¢ com produtos
aprovados pelo 6rgao regulador de saude.

Art. 59° - E proibida a presenga de qualquer animal alheio ao processo industrial nos
estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 60° - Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os funcionarios
devem usar uniformes proprios a atividade, devidamente higienizados.
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§ 1° - Os funcionarios que trabalhem na manipulagdo e, diretamente, no
processamento de produtos comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor
clara que possibilite a facil visualizagdo de possiveis contaminagdes.

§2°- E proibida a circulagdo dos funciondrios uniformizados entre dreas de diferentes
riscos sanitarios ou fora do perimetro industrial.

§ 3° - Os funciondrios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que
executem fungdes que possam acarretar contaminagdo cruzada ao produto devem usar
uniformes diferenciados por cores.

Art. 61° - O funcionario envolvido, de forma direta ou indireta, em todas as unidades
industriais fica obrigado a cumprir priticas de higiene pessoal e operacional que preservem a
inocuidade dos produtos.

Art, 62° - Deve ser prevista a separagdo de areas ou a definigdo de fluxo de
funcionarios dos diferentes setores nas dreas de circulagdo comum, tais como refeitérios,
vestidrios ou dreas de descanso, entre outras, de forma a prevenir a contamina¢do cruzada,
respeitadas as particularidades das diferentes classifica¢gdes de estabelecimentos.

Paragrafo Unico. Os funcionérios que trabalhem em setores onde se manipule material
contaminado, ou onde existe maior risco de contaminacio, nio devem circular em éreas de
menor risco de contaminagdo, de forma a evitar a contaminagdo cruzada.

Art. 63° - Os funciondrios que trabalham em estabelecimentos de produtos de origem
animal devem estar em boas condi¢des de sainde e dispor de exames e atestado de sande
ocupacional atualizados fornecido pelo médico do trabalho, de acordo com a legislacio
vigente para industria de alimentos.

§ 1° - O atestado a que se refere o caput deste artigo devera ser realizado em carater
admissional e renovado, pelo menos anualmente, para fins de renovagéo do registro junto ao
SIM.

§ 2° - A juizo do SIM poderdo ser solicitados a qualquer tempo documentos referentes
as condigdes de saude dos funcionarios, inclusive, dos responsaveis legais.

Art. 64° - Sdo proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o depésito de produtos,
roupas, objetos e materiais estranhos as finalidades do setor onde se realizem as atividades
industriais.

Art. 65° - O Servigo de Inspeg¢do Municipal, através do SIM determinara, sempre que
necessario, melhorias e reformas nas instalagdes e nos equipamentos, de forma a manté-los
em bom estado de conservagio e funcionamento, e minimizar os riscos de contaminagfo.

Art. 66° - As instalagBes de recepgio, os alojamentos de animais vivos e os depositos
de residuos industriais devem ser higienizados regularmente e sempre que necessario.

Art. 67° - As matérias-primas, 0s insumos ¢ os produtos devem ser mantidos em
condi¢des que previnam contamina¢des durante todas as etapas de elaborag@io, desde a
recepgio até a expedigio, incluindo o transporte.

VI - Garantir o livre acesso de servidores oficiais a todas as instalagdes do
estabelecimento para a realizagio dos trabalhos de inspegdio, fiscalizagfo, supervisio,
auditoria, colheita de amostras, verificagdo de documentos ou outros procedimentos previstos
no presente Decreto;

VII - Manter equipe regularmente treinada e habilitada para a execugfio das atividades
técnicas do estabelecimento;

VIII - Fornecer armarios, mesas, arquivos, mapas, livros de registro e outros materiais
de expediente destinados a inspe¢do municipal, para seu uso exclusivo, que ficard a
disposicdo e sob a responsabilidade do SIM, mas constituindo-se em patrimdénio préprio do
estabelecimento, exceto todos os documentos gerados pelo Servigo de Inspegéo;

IX - Fornecer material adequado julgado indispensével aos trabalhos do 6rgdo de
inspecdo municipal e fornecer equipamentos e reagentes necessérios, a critério do 6rgio de
inspegfio estadual, para analises de matérias-primas ou produtos no laboratério do
estabelecimento;

X - Fornecer utensilios e substincias apropriadas para os trabalhos de coleta e
transporte de amostras para o laboratério, bem como para limpeza, desinfecgdo e esterilizagio
de instrumentos, aparelhos e instalagdes;

XI - Fornecer substincias apropriadas para desnaturagdo ou descaracterizagdo de
produtos condenados, quando néio haja instala¢gdes para sua transformagfio imediata;

XII - Fornecer ao SIM, até o quinto dia til de cada més, ou sempre que solicitado pela
mesma, os dados referentes ao més anterior, de interesse na avaliagdo da produgéo, matérias-
primas, industrializac¢do, transporte e comércio de produto de origem animal, bem como uma
copia da guia de recolhimento das taxas obrigatérias quitadas;

XIII - Manter arquivado no estabelecimento documentagéo pertinente as atividades de
inspegdo e fiscalizagfo por periodo ndo inferior a 5 (cinco) anos;

XIV - Comunicar ao SIM, com antecedéncia de no minimo 24 (vinte ¢ quatro) horas, a
realizagdo de trabalho extra em estabelecimento sob inspegdo permanente, mencionando sua
natureza, hora de inicio e de provivel conclusio;

XV - Comunicar com antecedéncia de, no minimo, 24 (vinte e quatro) horas, nos
estabelecimentos sob inspegido periédica, sobre a paralisag@io ou reinicio parcial ou total das
atividades industriais, troca ou instalagio de equipamentos e expedigdo de produtos que
requeiram certificagdo sanitaria;

XVI - Comunicar antecipadamente a chegada dos animais para abate, fornecendo
todos os dados solicitados pela Inspe¢do Municipal;

XVII - Comunicar com antecedéncia de, no minimo 24 (vinte e quatro) horas, sobre a
chegada ou recebimento de barco pesqueiro ou de pescado;

XVIII - Receber, no caso de estabelecimentos que processem produtos lacteos, a

matéria-prima de propriedades leiteiras, cadastradas na ADAPI, que atendam as exigéncias
sanitarias, estabelecidas em legislagdo vigente, referente ao controle de enfermidades;
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Art. 68° - E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composi¢ido, possam
comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto durante todas as ctapas de
elaboragio, desde a recepgio até a expedigfo, incluindo o transporte.

Art. 69° - Os reservatérios de dgua devem ser protegidos de contaminagio externa e
higienizados regularmente e sempre que for necessario.

Art. 70° - As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento devem ser
regularmente higienizados e protegidos contra contaminag@o.

Pardgrafo Unico. O gelo utilizado na conservagdo do pescado deve ser produzido a
partir de d4gua potdvel ou de d4gua do mar limpa.

Art. 71° - As camaras frigorificas, anteciAmaras, tineis de congelamento e
equipamentos resfriadores e congeladores devem ser regularmente higienizados.

Art. 72° - Ser4 obrigatoéria a higienizagéo dos recipientes, dos veiculos transportadores
de matérias-primas e produtos e dos vasilhames antes da devolugio.

Art. 73° - Nos ambientes nos quais ha risco imediato de contaminagfo de utensilios e
equipamentos, ¢ obrigatoria a existéncia de dispositivos ou mecanismos que promovam a
sanitizagio com Agua renovavel a temperatura minima de 82,2° C (oitenta e dois inteiros e
dois décimos de graus Celsius) ou outro método com equivaléncia reconhecida pelos 6rgéos
responsaveis.

Art. 74° - Os visitantes somente poderfo ter acesso as dependéncias onde se
processam os produtos de origem animal quando devidamente autorizados, uniformizados, em
nimero e frequéncia compativeis, devendo respeitar os procedimentos higiénicos adotados na
induastria.

Secdo IIL
Das Obrigac¢des dos Estabelecimentos

Art. 75° - Sdo deveres e obrigagdes dos estabelecimentos de produto de origem animal
registrados no S.I.M:

I - Cumprir todas as exigéncias contidas no presente Decreto;

Il - Fornecer, a juizo da Inspec¢io Local, pessoal necessario e capacitado para a
execugdo dos trabalhos de inspe¢io, a qual estipulara as tarefas, hordrio de trabalho e demais
controles administrativos, respeitadas as normas trabalhistas pertinentes;

III - Fornecer gratuitamente condugfo aos funciondrios do servigo de inspegio, quando
o estabelecimento funcionar sob inspe¢do permanente;

IV - Fornecer gratuitamente alimentagio a equipe do servigo de inspe¢fio, quando os
horérios para as refeigdes ndo permitam que os mesmos as fagam em suas residéncias, a juizo
do Médico Veterinario responsavel pelo estabelecimento;

V — Contratar responsavel técnico, conforme legislagio vigente, para a diregdo dos
trabalhos de natureza higiénico-sanitaria e tecnologica dos estabelecimentos de produtos de
origem animal, comunicando & Inspe¢fio Municipal Local sobre as eventuais substituigdes;

XIX - Adentrar no estabelecimento, no caso de matadouro frigorifico, somente os
animais devidamente acompanhados da Guia de Transito Animal (GTA);

XX — Manter atualizados registros auditaveis de recebimento de animais, matérias-
primas e insumos, especificando procedéncia, quantidade e qualidade, assim como produtos
fabricados, saida e destino dos mesmos, que deveri estar disponivel para consulta da Inspecido
Municipal a qualquer momento;

XXI - Comunicar a Inspec¢do local a aquisicdo de novos equipamentos a serem
utilizados na linha de produgfo estando sujeitos a aprovagio;

XXII - Responsabilizar-se pela qualidade dos produtos, subprodutos e derivados, sob o
ponto de vista tecnoldgico e higiénico sanitirio, instituindo um controle de qualidade;

XXIII — Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole
desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados ¢ verificados por eles mesmos, contendo
registros sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-
sanitirios e tecnoldgicos estabelecidos neste Decreto e em normas complementares, com
vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos,
desde a obtengido e a recepc¢do da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a
expedi¢io destes;

XXIV - Fornecer, a juizo do S.I.M, laudo de andlise laboratorial para a comprovagiio
da qualidade dos ingredientes e aditivos utilizados em todo o processo produtivo;

XXV - Obedecer ao memorial de tecnologia do produto, assim como utilizar rétulos
previamente aprovados pelo S.1.M;

XXVI - Fornecer a seus empregados, servidores da inspegiio e visitantes uniformes
completos, limpos e adequados ao servigo, de acordo com a legislagdo vigente;

XXVII - Fornecer equipamentos de protegéio individual (EPI) e utensilios adequados,
em quantidade suficiente para a execugdo das atividades da inspecdo local, mantendo-os sob
sua guarda;

XXVIII - Desenvolver programas de capacitagio, devidamente documentados, com o
objetive de manter equipe regularmente treinada e habilitada para execug¢fio das atividades do
estabelecimento;

XXIX - Manter local apropriado ¢ especifico para recebimento e estocagem de
matéria-prima procedente de outro estabelecimento sob inspegiio oficial, ou de retorno de
centro de consumo para ser reinspecionado, bem como para sequestro de carcaga, matéria-
prima e produto suspeito;

XXX - Manter em dep6sito os produtos apreendidos e descritos no Termo de Fiel
Depositario, provendo a sua guarda e integridade;

XXXI - Solicitar, previamente, ao SIM, andlise a aprovagdo dos projetos para
realizagdo de qualquer ampliagdo, remodelagdo ou construgdo nos estabelecimentos
registrados tanto de suas dependéncias como instalagdes.

XXXII — Arcar com os custos das andlises fiscais ou quaisquer outras andlises
necessarias para verificagio da qualidade dos produtos fiscalizados.
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XXXIII — Manter locais apropriados para recepgido e guarda de matérias-primas e de
produtos sujeitos a reinspec¢do e para sequestro de matérias-primas e de produtos suspeitos ou
destinados ao aproveitamento condicional;

XXXIV — Dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do
ambiente e do processo tecnologico empregado, conforme estabelecido em normas
complementares;

§ 1° - Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar animal, gquando
aplicavel, as BPF, o PPHO e a APPCC, ou outra ferramenta equivalente reconhecida pela
ADAPI.

§ 2° - Os programas de autocontrole nfio devem se limitar ao disposto no § 1°deste
artigo.

§ 3° - O S.ILM, através da Secretaria Municipal de Agricultura ¢ Desenvolvimento
Rural, estabelecera em normas complementares os procedimentos oficiais de verificagdo dos
programas de autocontrole dos processos de produgdo aplicados pelos estabelecimentos para
assegurar a inocuidade e o padriio de qualidade dos produtos.

§ 4° - Para o cumprimento do inciso III deste artigo, o Médico Veterinario responsavel
pelo estabelecimento agendara diretamente com o condutor os horarios de chegada ¢ saida do
estabelecimento.

§ 5° - Os funciondrios cedidos pela empresa, citados no inciso 1l deste artigo, serdo
denominados de auxiliares de inspegéo.

Art. 76° - Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para
assegurar a rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com disponibilidade de
informag¢des de toda a cadeia produtiva, em consonfincia com este Decreto e com as normas
complementares.

Art. 77° - Os estabelecimentos sob o SIM ndo podem receber produto de origem
animal destinade ao consumo humano que ndo esteja claramente identificado como oriundo
de estabelecimento sob SIF, SIE ou SISBI.

Art. 78° - Cancelado o registro, os materiais pertinentes ao Servigo de Inspecfio,
inclusive de natureza cientifica, os documentos, certificados, lacres, rétulos, embalagens e
carimbos oficiais serdio entregues a Inspec¢io municipal para os devidos fins.

CAPITULO VI

DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM, ROTULAGEM E DOS
CARIMBOS DE INSPECAO

Segiio I
Do Registro de Produtos

Art. 79° - Todo produto de origem animal produzido no Municipio de Inhuma cuja
empresa possui Servigo de Inspegio Municipal, deve ser registrado no S.I.M.

- Quando houver interesse sanitario ou tecnolégico, de acordo com a natureza do
procluto pode ser exigida embalagem ou acondicionamento especifico.

Art. 86° - E permitida a reutilizagio de recipientes para o envase ou o
acondicionamento de produtos e de matérias-primas utilizadas na alimentagdo humana
quando integros ¢ higienizados, a critério do SIM.

Paragrafo Unico. E proibida a reutilizagéio de recipientes que tenham sido empregados
no acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso nfio comestivel, para o envase
ou o acondicionamento de produtos comestiveis.

Secdo ITL
Da Rotulagem

Art. 87° - Para os fins deste Decreto, entende-se por rétulo ou rotulagem toda
inscrigcdo, legenda, imagem e toda matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa,
estampada, gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou
contentores do produto de origem animal destinado ao comércio, com vistas a identificacéo.

Art. 88° - Os estabelecimentos sé podem utilizar rétulos em produtos de origem
animal quando devidamente registrados pelo S.I.M.

ATt.89° - Os estabelecimentos s6 podem expedir ou comercializar matérias-primas e
produtos de origem animal devidamente registrados pelo S.I.M, identificados por meio de
rotulos, dispostos em local visivel, quer quando dirctamente destinados ao consumo pablico,
quer quando se destinem a outros estabelecimentos que os vio beneficiar ou estocar.

§1° - Os rétulos, assim como seus dizeres, devem estar visiveis e com caracteres
perfeitamente legiveis ao consumidor, conforme legislagiio especifica.

§2° - O rotulo deve ser resistente as condigbes de armazenamento e de transporte dos
produtos e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado em sua confecgéo
deve ser previamente autorizado pelo 6rgdo regulador da satde.

§3° - Os rotulos devem possuir identificagdo que permita a rastreabilidade dos
produtos.

Art. 90° - O uso de ingredientes, de aditivos e de coadjuvantes de tecnologia em
produtos de origem animal e a sua forma de indicagdio na rotulagem devem atender a
legislagdo especifica.

Art. 91° - Os rotulos somente podem ser utilizados nos produtos registrados aos quais
correspondem, devendo constar destes a declaragio do namero de registro do produto no
S.ILM.

Parigrafo Unico. As informagGes expressas na rotulagem devem retratar
fidedignamente a verdadeira natureza, a composig#o € as caracteristicas do produto.

Art. 92° - Para efeito de registro de rétulos, o estabelecimento deve obter a aprovagio
do processo de fabricagdo, da composigéo do produto, das marcas e dos rétulos, assim como
de outras determinac¢des dos 6rgdos que atuam ou legislem na area de produgio de alimentos
de produtos de origem animal.
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§ 1° - O registro de que trata o caput abrange a formulagio, o processo de fabricagdao e
o rétulo.

§ 2° - O registro deve ser renovado a cada 10 anos.

§ 3° - Os produtos ndo previstos neste Decreto ou em normas complementares serdo
registrados mediante aprovagio prévia pelo S.IL.M.

Art. 80° - No processo de solicitagdo de registros devem constar:

I — matérias-primas e ingredientes, com discriminagdo das quantidades e dos
percentuais utilizados em ordem decrescente;

II — descrigdo das etapas de recepg¢do, de manipulagdo, de beneficiamento, de
industrializagdo, de fracionamento, de conservagdo, de embalagem, de armazenamento € de
transporte do produto;

III — descrigdo dos métodos de controle realizados pelo estabelecimento para assegurar
a identidade, a qualidade e a inocuidade do produto:

IV — descrigdo das anilises laboratoriais a serem realizadas, sua periodicidade, bem
como, a relag@o dos programas de autocontrole implantados pelo estabelecimento.

Pardgrafo tinico. Para anilise das solicitagdes de registro, podem ser exigidas
informagoes ou documentos complementares, a juizo do S.I.M.

Art, 81° - As informagdes contidas no registro do produto devem corresponder
exatamente aos procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 82° - Todos os ingredientes, os aditivos e os coadjuvantes de tecnologia
apresentados de forma combinada devem dispor de informagdo clara sobre sua composicio e
seus percentuais.

Art. 83° - Nenhuma modificagdio na formulagio, no processo de fabricagdo ou no
rétulo pode ser realizada sem prévia atualizagdo do registro no S.I.M.

Art. 84° - Os procedimentos para o registro do produto e seu cancelamento serdo
estabelecidos em norma complementar pela Secretaria Municipal de Agricultura e
Desenvolvimento Rural.

Parigrafo Unico. O registro sera cancelado quando houver descumprimento do
disposto na legislagéo.

Segiio IT
Da Embalagem

Art. 85° - Os produtos de origem animal destinados a alimentagio humana devem ser
acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes que confiram protegdo
apropriada, atendidas as caracteristicas especificas do produto e as condigdes de
armazenamento € transporte.

§1° - O material utilizado para a confec¢do das embalagens que entram em contato
direto com o produto deve ser previamente autorizado pelo 6rgéo regulador da satde.

Art. 93° - Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, em normas
complementares e em legislagio especifica, os rétulos devem conter, de forma clara e legivel:

I - nome do produto;

II - nome empresarial e enderego do estabelecimento produtor;

II1 - carimbo oficial do S.I.M;

IV - CNPJ ou CPF, nos casos que couber;

V - marca comercial do produto, quando houver;

VI - data de fabricagio, prazo de validade e identificagio do lote;

VII - lista de ingredientes e aditivos;

WVIII - indicagfio do ntimero de registro do produto no S.I.M

IX - instrugdo sobre a conservagio do produto;

X - indicagdo quantitativa, conforme legislagio do 6rgido competente; e
XI - instrugdo sobre o preparo e o uso do produto, quando necessario.

§ 1° - A data de fabricagdo e o prazo de validade, expressos em dia, més e ano, ¢ a
identificagdo do lote, devem ser impressos, gravados ou declarados por meio de carimbo,
conforme a natureza do continente ou do envoltério, observadas as normas complementares.

§ 2° - No caso de terceirizagéo da producdo, deve constar a expressdo “Fabricado por”,
ou expressdo equivalente, seguida da identificagfio do fabricante, e a expressiio “Para”, ou
expressio equivalente, seguida da identificagdo do estabelecimento contratante.

§ 3° - Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem de
produto, deve constar a expressio “Fracionado por” ou “Embalado por”, respectivamente, em
substitui¢éio a expressdo “Fabricado por™.

§ 4° - Nos casos de que trata o §3°, deve constar a data de fracionamento ou de
embalagem e a data de validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do
produto, exceto em casos particulares, conforme critérios definidos pelo SIM.

Art. 94° - Nos rotulos, podem constar referéncias a prémios ou a mengdes honrosas,
desde que devidamente comprovadas as suas concessdes.

Art. 95° - Na composigiio de marcas, ¢ permitido o emprego de desenhos alusivos a
elas.

Paragrafo Unico. O uso de marcas, de dizeres ou de desenhos alusivos a simbolos ou
quaisquer indicagdes referentes a atos, a fatos ou a estabelecimentos dos municipios, deve
cumprir a legislagio especifica.

Art. 96° - Nos rétulos dos produtos de origem animal ¢ vedada a presenga de
expressdes, marcas, vocabulos, sinais, denominag¢des, simbolos, emblemas, ilustragdes ou
outras representagbes graficas que possam transmitir informagdes falsas, incorretas,
insuficientes ou que possam , direta ou indiretamente, induzir o consumidor a equivoco, erro,
confusdo ou engano em relagdo a verdadeira natureza, composigéo, rendimento, procedéncia,
tipo, qualidade, quantidade, validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso do produto.
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§ 1° - Os rétulos dos produtos de origem animal nio podem destacar a presenga ou
auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou préprios de produtos de igual natureza,
exceto nos casos previstos em legislagdo especifica.

§ 2° - Os rétulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades
medicinais ou terapéuticas.

§ 3° - O uso de alegagdes de propriedade funcional ou de saude em produtos de origem
animal deve ser previamente aprovado pelo 6rgido regulador da saude, atendendo aos critérios
estabelecidos em legislacido especifica.

§ 4° - As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofrerdo restrigdes ao seu uso.

Art. 97° - Um mesmo rétulo pode ser usado para produtos idénticos, fabricados em
diferentes unidades da mesma empresa, desde que cada estabelecimento tenha o seu processo
de fabricag@io e composig¢éo registrados.

Art. 98° - Os roétulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados,
respeitados a ortografia oficial e o sistema legal de unidade e medidas.

Art. 99° - Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que esconda ou
encubra, total ou parcialmente, dizeres obrigatérios de rotulagem ou o carimbo do SIM.

Art. 100° - Os rétulos e carimbos do SIM devem referir-se ao ltimo estabelecimento
onde o produto foi submetido a algum processamento, fracionamento ou embalagem.

Art. 101° - A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender as determinagdes
estabelecidas neste Decreto, em normas complementares e em legislagiio especifica.

Secio IV
Do Processo de Registro de Rétulos

Art. 102° - Para efeito de registro de rétulos, o estabelecimento deve obter a aprovagio
do processo de fabricagdo, da composigdo do produto, das marcas e dos rétulos, assim como
de outras determinag¢des dos 6rgdos que atuam ou legislem na area de produgéio de alimentos
de produtos de origem animal.

§ 1° - Deve ser encaminhada ao SIM para abertura do processo administrativo interno
a seguinte documentagio:

I - requerimento de registro de rétulo;

II - cépia da comprovagio de pagamento do Documento de Arrecadagio Municipal
(DAM) no valor referente ao registro de rétulo;

III - memorial descritivo em modelo especifico do S.I.M para cada produto;

IV - croquis dos rétulos que representem fielmente a utilizag@io final, inclusive nas
suas cores e tamanhos;

WV - fichas técnicas de cada aditivo;

VI - outros documentos que se julguem necessarios.

©) dizeres: deve constar o namero de registro do estabelecimento, isolado e abaixo das
palavras "INSPECIONADOQO", colocada horizontalmente e "MUNICIPIO DE INHUMA", que
acompanha a curva superior da elipse; logo abaixo do niimero de registro do estabelecimento
devem constar as iniciais "S.I.M.", acompanhando a curva inferior;

d) uso: para carcaga ou quartos de bovideos, equideos e ratitas em condiges de
consumo em natureza, aplicado externamente sobre as massas musculares de cada quarto;

11 - Modelo 2:

a) dimensdes: 0,05m x 0,03 (cinco por trés centimetros);

b) forma e dizeres: idénticos ao modelo 1;

¢) uso: para carcagas de suinos, ovinos e caprinos em condigles de consumo em
natureza, aplicado externamente sobre as massas musculares de cada quarto;

III - Modelo 3:

a) dimensdes: 0,02m (dois centimetros) de didmetro, nas embalagens de produtos com
peso até lkg (um quilograma); 0,04m (quatro centimetros) de didmetro quando aplicado nas
embalagens de produtos com peso superior a lkg (um quilograma) até 10kg (dez
quilogramas) e 0,05m (cinco centimetros) de didmetro para embalagens de peso superior a
10kg (dez quilogramas);

b) forma: circular;

c) dizeres: deve constar o nimero de registro do estabelecimento, isolado e abaixo da
palavra "INSPECIONADO", colocada horizontalmente ¢ "MUNICIPIO DE INHUMA™, que

acompanha a curva superior; logo abaixo do nimero de registro do estabelecimento devem
constar as iniciais "S.I.M.", acompanhando a curva inferior;

d) uso: para rétulos ou etiquetas de produtos de origem animal utilizados na
alimentag¢do humana;

IV - Modelo 4:

a) dimensdes: 0,05m (cinco centimetros) de didmetro;

b) forma: circular;

c) dizeres: deve constar o nimero de registro do estabelecimento, isolado e abaixo da
palavra "INSPECIONADO", colocada horizontalmente e "MUNICIPIO DE INHUMA", que

acompanha a curva superior; logo abaixo do nimero de registro do estabelecimento devem
constar as iniciais "S.I.M.", acompanhando a curva inferior;

d) uso: para caixas, caixotes, engradados e outros que transportem produtos
comestiveis inspecionados inclusive ovos, pescado, mel e cera de abelhas.

V - Modelo 5:

a) dimensdes: 0,06m (seis centimetros) de lado para testeiras e embalagens de até 10kg
(dez quilogramas), 0,15m (quinze centimetros) de lado nas embalagens acima de 10kg (dez
quilogramas);

b) forma: quadrada;
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§ 2° - Para o cumprimento do inciso IV do § 1° deste artigo, os rotulos devem ser
apresentados em papel, mesmo que venham a ser litografados, pintados ou gravados.

§ 3° - Para a efetivagio do registro de rétulo, deve ser apresentado em 04 (quatro) vias
os documentos constantes nos incisos III e IV do § 1° deste artigo.

§ 4° - Para a emissdo do nimero de registro de rétulo, o memorial descritivo deve estar
assinado pelo responsavel legal e responsavel técnico.

Secio V
Do Carimbo de Inspegiio
Art. 103° - O carimbo de inspecdo representa a marca oficial do S.I.M e constitui a

garantia de que o produto € procedente de estabelecimento fiscalizado pela Secretaria
Municipal de Agricultura e Desenvolvimento Rural.

Art. 104° - O nimero de registro do estabelecimento deve ser identificado no carimbo
oficial cujos formatos, dimensdes e emprego sdo fixados neste Decreto.

§ 1° - O carimbo deve possuir a expressio "MUNICIPIO DE INHUMA" na parte
superior interna, acompanhado da palavra "INSPECIONADO" ao centro ¢ das iniciais
"S.I.M.", na borda inferior interna.

§ 2° - As iniciais "S.I.M." traduzem a expressio Servigo de Inspe¢iio Municipal.
§ 3° - O numero de registro do estabelecimento constante do carimbo de inspegdo ndo

sera precedido da designagfio nimero ou de sua abreviatura (n®) e serd aplicado no lugar
correspondente, equidistante dos dizeres ou letras e das linhas que representam a forma.

Art. 105° - Os carimbos do SIM devem obedecer exatamente a descrigio e aos
modelos determinados neste Decreto e em normas complementares, respeitadas as dimensdes,
a forma, os dizeres, o idioma, o tipo ¢ o corpo da letra ¢ devem ser colocados em destaque nas
testeiras das caixas e de outras embalagens, nos rétulos ou nos produtos, numa cor tnica, de
preferéncia preta, quando impressos, gravados ou litografados.

Pardgrafo unico. Nos casos de embalagens pequenas, cuja superficie visivel para
rotulagem seja menor ou igual a 10 cm? (dez centimetros quadrados), o carimbo ndo necessita
estar em destaque em relagdo aos demais dizeres constantes no rétulo.

Art. 106° - Quando constatadas irregularidades nos carimbos, estes devem ser
imediatamente inutilizados pelo S.I.M.

Art. 107° - Os diferentes modelos de carimbos do Servigo de Inspegdo Municipal a
serem usados nos estabelecimentos inspecionados e fiscalizados pela Secretaria Municipal de
Agricultura devem obedecer as seguintes especificagdes:

I - Modelo 1:
a) dimensdes: 0,07m x 0,05m (sete por cinco centimetros);

b) forma: eliptica no sentido horizontal;

¢) dizeres: idénticos € na mesma ordem que aqueles adotados nos carimbos
precedentes e dispostos todos no sentido horizontal;

d) uso: para produtos ndo comestiveis.
§ 1° Para carimbo modelo 3 de 2 cm de diimetro utilizar:

a) fonte Arial, tamanho 12 (doze), para as inscrigdes "MUNICIPIO DE INHUMA" e
"S LM.";

b) fonte Arial, tamanho 6,5 (seis € meio) para as inscrigdes "INSPECIONADO" e
numero de registro;

c) espessura de 0,6mm para a borda da circunferéncia.

§ 2° Para carimbo modelo 3 de 4 cm de didmetro utilizar:

a) fonte Arial, tamanho 21 (vinte e um), para as inscrigdes "MUNICIPIO DE
INHUMA" e "S.I.M.";

b) fonte Arial, tamanho 14 (quatorze) para as inscrigdes "INSPECIONADO" e nimero
de registro;

c) espessura de 1,2mm para a borda da circunferéncia.

§ 3° Quanto ao uso do modelo 3, permite-se a impressdo do carimbo em alto relevo ou
pelo processo de impressdo automdtico a tinta indelével, na tampa ou fundo dos recipientes,

quando as dimensdes destes ndo possibilitarem a impressdo do carimbo no rétulo, conforme
previsto neste Regulamento.

CAPITULO VII
DO TRANSITO E ANALISES LABORATORIAIS DOS PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL
Sec¢io I
Do Trinsito dos Produtos de Origem Animal

Art. 108° - Quando em transito, a fiscalizagdo de que trata este Decreto podera ser
efetuada em postos ou barreiras sanitirias fixas e barreiras sanitarias moéveis.

Art. 109° - Os produtos de origem animal registrados, procedentes de
estabelecimentos registrados na ADAPI, sob inspe¢do federal ou certificados no SISBI/POA,
atendidas as exigéncias deste Decreto e legislagdo especifica, tém livre trinsito no territério
do Municipio, desde que rotulados ou acompanhados de documento sanitéario oficial.

Paragrafo Unico. Os produtos de origem animal em trinsito no Municipio de Inhuma
estiio sujeitos a fiscalizag@io pelo S.I.M, nos limites da sua competéncia.

Art. 110° - O transito de produtos de origem animal devera ser feito em veiculos
devidamente higienizados ¢ em conformidade as normas especificas relacionadas a espécie e
a conservacgio do produto transportado.
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§ 1° - B proibido o transito de produtos de origem animal destinados ao consumo
humano com produtos ou mercadorias de outra natureza.

§ 2° - Os produtos de origem animal em trinsito, quando embalados apenas
primariamente, deverdo estar adequadamente acondicionados, quando assim se fizer
necessario.

§ 3° - Os veiculos transportadores de produtos de origem animal, refrigerados ou
congelados, deverdo ser providos de isolamento térmico, mantendo a temperatura dos
produtos nos niveis adequados a sua conservagio, conforme legislagdo vigente.

§ 4° - Os produtos de origem animal que nfio necessitarem ser identificados por meio
de marcas oficiais ou rétulos aprovados pelo S.I.M, quando em trdnsito, devem estar
acompanhados do Certificado Sanitario ou Guia de Transito, assim como as matérias-primas e
produtos destinados ao aproveitamento condicional, subprodutos e produtos ndo comestiveis.

§ 5° - As matérias-primas sem beneficiamento ou industrializagdo estdo dispensadas
dos documentos citados § 4° deste artigo, desde que comprovadamente estejam sendo
destinadas a estabelecimento sob Inspegio Oficial.

Secdo IT
Das Aniilises Laboratoriais dos Produtos de Origem Animal

Art. 111° - Os produtos de origem animal prontos para o consumo, bem como toda e
qualquer substincia que entre em sua elaboragéo, estiio sujeitos a exames tecnolégicos, fisico-
quimicos, microbiolégicos, toxicoldgicos, bromatologicos e demais analises que se fizerem
necessdrias para a avaliagfio de conformidade devendo ser realizados em laboratérios oficiais,
credenciados ou conveniados pelo SIM.

Art.112° - Estdo sujeitos as analises os produtos de origem animal, seus derivados,
seus ingredientes, o gelo e a agua de abastecimento.

Art. 113° - Para os casos onde existam davidas da inocuidade de produtos devido ao
comprometimento das condigdes industriais ou higiénico sanitarias das instalagbes e do
processo tecnologico de qualquer produto, a partida ficara sequestrada, sob a guarda e
conservagdo do responsivel pelo estabelecimento como fiel depositério, até o laudo final dos
exames laboratoriais.

Art. 114° - A critério do SIM podem ser aceitas metodologias analiticas além das
adotadas oficialmente, desde que reconhecidas internacionalmente ou por instituigdes de
pesquisa, mencionando-as obrigatoriamente nos respectivos laudos.

Art. 115° - Nos casos de anilises fiscais de produto com padrdes microbiol6gicos nédo
previstos em Regulamento Técnico de Identidade ¢ Qualidade ou em legislagdo especifica,
permite-se seu enquadramento nos padrdes estabelecidos para um produto similar.

Art. 116° - A coleta de amostra para fins de analise fiscal sera feita mediante lavratura

do Termo de Colheita de Amostra, em ftriplicata, asseguradas sua inviolabilidade e
conservagio, de modo a garantir suas caracteristicas originais.
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Art. 121° - A implantagdo, o registro, o funcionamento, a inspegdo ¢ a fiscalizagdo da
industrializagido de produtos de origem animal, no Ambito do estabelecimento agroindustrial
de Pequeno Porte, no Municipio de Inhuma ocorreréio conforme o disposto neste Capitulo.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos agroindustriais de Pequeno Porte serdo regidos
por este Decreto, respeitadas as especificidades descritas neste Capitulo.

Axt. 122° - Define-se por estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos
de origem animal aquele que, cumulativamente:

I - Pertence de forma individual ou coletiva, a agricultores familiares ou equivalentes
ou a produtores rurais;

1I - E destinado exclusivamente ao processamento de produtos de origem animal;
III - Possui area 0til construida ndo superior a duzentos e cinquenta metros quadrados.

§1° - Ndo serfio considerados para fins do cédlculo da drea 1til construida os vestiarios,
sanitarios, escritérios, area de descanso, area de circulagdo externa, drea de projegio de
cobertura da recepgdo e expedi¢do, area de lavagem externa de caminhdes, refeitorio,
caldeira, sala de maquinas, estagdo de tratamento de dgua de abastecimento e esgoto, quando
existentes.

Art. 123° - Ficam sujeitos a esta norma os estabelecimentos agroindustriais de
pequeno porte que realizem:

I - Abate ou industrializa¢io de animais produtores de carnes;
II - Processamento de pescado ou seus derivados;

IIT - Processamento de leite ou seus derivados;

IV - Processamento de ovos ou seus derivados;

V - Processamento de produtos das abelhas ou seus derivados.

Pardgrafo Unico. As normas especificas relativas aos incisos deste artigo serfio
definidas posteriormente em normas complementares.

Art. 124° - As normas especificas relativas a defesa agropecudria servirdo de
referéncia para todos os servigos de inspegiio ¢ fiscalizagfo sanitaria, para:

I - Produtor rural para a preparagio, manipulagio ou armazenagem doméstica de
produtos de origem animal para consumo familiar, que ficara dispensada de registro, inspe¢éio
¢ fiscalizagdo;

II - Venda ou fornecimento a retalho ou a granel de pequenas quantidades de produtos
de origem animal provenientes da produg¢fio primaria, direto ao consumidor final, pelo
agricultor familiar ou equivalente e suas organizagdes ou pelo pequeno produtor rural que os
produz; e

III - Na agroindustrializagio realizada pela agricultura familiar ou equivalente ¢ suas
organizagdes, inclusive quanto as condigdes estruturais e de controle de processo.
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§ 1° - Duas amostras serdo enviadas ao laboratério para andlise fiscal, ficando a
terceira em poder do proprietario ou responsavel pelo produto, servindo para eventual pericia
de contraprova.

2° - Quando a andlise fiscal estiver insatisfatéria para os padrdes legais
estabelecidos, a autoridade sanitdria notificard o responsivel, podendo o mesmo apresentar
defesa escrita e requerer exame de contraprova, no prazo maximo de 10 (dez) dias a contar da
notificagio.

§ 3° - As amostras coletadas pelo Orgﬁo de Inspeg¢iio Municipal para as analises fiscais
serfio pagas pelo estabelecimento fiscalizado.

§ 4° - Em casos excepcionais, se a quantidade ou a natureza do produto ndo permitir a
colheita das amostras em triplicata, uma Gnica amostra ser4 encaminhada para o laboratério
oficial, credenciado ou conveniado.

§ 5° - Para produtos que apresentem prazo de validade curto, nfio proporcionando
tempo habil para a realizagio da andlise de contraprova, as amostras enviadas para andlises
fiscais nfo serfio colhidas em triplicata.

§ 6° - Comprovada a violagdo, o mau estado de conservagio da amostra de
contraprova ou a expira¢do do prazo de validade, deve ser considerado o resultado da analise
de fiscalizacfo.

§ 7° - A colheita de amostras para realizagdo de andlises fiscais microbiolégicas nao
serd em triplicata, por néo ser aplicavel a realizagdo de andlise de contraprova.

Art. 117° - As amostras para analises devem ser colhidas, manuseadas,
acondicionadas, identificadas, conservadas e transportadas de modo a garantir a sua
integridade fisica.

Paragrafo Unico. A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade
competente que estiver procedendo a colheita.

Art. 118° - Nos casos de resultados de andlises fiscais em desacordo com a legislagéo,
o SIM devera notificar o interessado dos resultados analiticos obtidos e adotar as agdes fiscais
e administrativas pertinentes.

Art. 119° - Em cardter supletivo, visando atender a programas e demandas especificas,
pode ser realizada, em estabelecimentos varejistas, a colheita de amostras de produtos de
origem animal registrados no SIM.

Art.120° - Confirmada a condenagio do produto ou da partida, a Inspe¢do Local
determinara a sua inutilizagdo em subproduto nido comestivel.

CAPITULO VIII
DA AGROINDUSTRIA DE PEQUENO PORTE
Segio I
Dos Requisitos Gerais de Estrutura Fisica e Dependéncias

Parigrafo Unico. A aplicagio das normas especificas previstas no caput estd
condicionada ao risco minimo de veiculagio e disseminagio de pragas e doengas
regulamentadas.

Art.125° - As agdes dos servigos de inspegéio e fiscalizagfio sanitédria respeitardo os
seguintes principios;

I - A inclusfio social e produtiva da agroindustria de pequeno porte;

II - Harmonizagio de procedimentos para promover a formalizagio ¢ a seguranga
sanitdria da agroindustria de pequeno porte;

III - Atendimento aos preceitos estabelecidos na legislagao federal e estadual vigente;
IV - Transparéncia dos procedimentos de regularizagio;

V - Racionalizagfio, simplificagio e padroniza¢do dos procedimentos e requisitos de
registro sanitdrio dos estabelecimentos, produtos e rotulagem;

VI - Integragio e articulagiio dos processos e procedimentos junto aos demais 6rgéos e
entidades referentes ao registro sanitario dos estabelecimentos, a fim de evitar a duplicidade
de exigéncias, na perspectiva do usuario;

VII - Razoabilidade quanto as exigéncias aplicadas;

VIII - Disponibilizagdo presencial e/ou eletrénica de orientagdes e instrumentos para o
processo de registro sanitério dos estabelecimentos, produtos e rétulos;

IX - Fomento de politicas publicas e programas de capacitagiio para os profissionais
dos servigos de inspegfo sanitéiria para atendimento A agroindistria familiar.

Art.126° - A inspe¢fio e a fiscalizagfio sanitaria podem ser executadas de forma
permanente ou periédica.

1° - Dar-se-a a execugdo de forma permanente nos estabelecimentos durante as
atividades de abate das diferentes espécies animais de abate, compreendendo os animais
domésticos, os animais silvestres e exé6ticos criados em cativeiro ou provenientes de areas de
reserva legal e de manejo sustentavel.

§ 2° - Nos demais estabelecimentos a inspeg@o sera de forma periodica.

Art. 127° - No estabelecimento agroindustrial de pequeno porte as agdes de inspegio e
fiscalizagfo deverfio ter natureza prioritariamente orientadoras, considerando o risco dos
diferentes produtos e processos produtivos envolvidos e as orientagdes sanitarias com
linguagem acessivel ao empreendedor.

Art. 128° - O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte deve ser registrado no
servigo de inspegio, observando o risco sanitario, independentemente das condigtes juridicas
do imoével em que esta instalado, podendo ser inclusive anexo a residéncia.

Art.129° - A 4rea do terreno onde se localiza o estabelecimento deve ter tamanho
suficiente para construgio de todas as dependéncias necessdrias para a atividade pretendida.

§1° - A pavimenta¢io das areas destinadas a circulagio de veiculos transportadores
deve ser realizada com material que evite formag¢&o de poeira e pogas, sendo que nestas areas
a pavimentagio pode ser realizada com britas.
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§2° - Nas dreas de circulagdo de pessoas, recepgio e expedigdo o material utilizado
para pavimentagdo deve permitir lavagem e higienizagao.

§3° - A area do estabelecimento deve ser delimitada de modo a ndo permitir a entrada
de pessoas ndo autorizadas e animais.

Art. 130° - A area util construida deve ser compativel com a capacidade, processo de
produgdio e tipos de equipamentos.

§ 1° - O estabelecimento nfio pode estar localizado préoximo a fontes de contaminagiio
que por sua natureza possam prejudicar a identidade, qualidade e inocuidade dos produtos.

§ 2° - Quando o estabelecimento estiver instalado anexo a residéncia, deve possuir
acesso independente.

Art. 131° - Devem ser instaladas barreiras sanitarias em todos os pontos de acesso a
area de produgédo.

Paragrafo Unico. A barreira sanitiria deve possuir cobertura, lavador de botas, pias
com torneiras com fechamento sem contato manual, sab@io liquido inodor e neutro, toalhas
descartaveis de papel ndo reciclado ou dispositivo automatico de secagem de mios, cestas
coletoras de papel com tampa acionadas sem contato manual e substéncia sanitizante.

Art. 132° - As dependéncias devem ser construidas de maneira a oferecer um
fluxograma operacional em relagdo a recepg¢do da matéria-prima, produgio, embalagem,
acondicionamento, armazenagem e expedi¢do, além de atender aos seguintes requisitos:

I - Apresentar condigdes que permitam os trabalhos de inspegio sanitaria, manipulagéo
de matérias primas, elaboragio de produtos e subprodutos, limpeza e desinfecgio;

II - O pé direito deve ter altura suficiente para disposigdo adequada dos equipamentos,
permitindo boas condi¢des de temperatura, ventilagdo e iluminagéo;

Il - Os pisos, paredes, forro, portas, janelas, equipamentos e utensilios devem ser
impermedaveis, constituidos de material resistente, de facil limpeza e desinfecgéo;

IV - As paredes da area de processamento devem ser revestidos com material
impermedvel de cores claras na altura adequada para a realizagdo das operagdes; e

V - Todas as aberturas para a area externa devem ser dotadas de telas milimétricas a
prova de insetos;

§ 1° - E proibida a utilizagio de materiais do tipo elemento vazado ou combogds na
construgdo total ou parcial de paredes, exceto na sala de maquinas e depdsitos de produtos
quimicos, bem como a comunicagéo direta entre dependéncias industriais e residenciais.

§ 2° - Nos estabelecimentos que ndo possuem forro, o teto deve atender aos requisitos
do inciso III do caput deste artigo.

Art. 133° - As operagdes devem ser organizadas de tal forma a evitar contaminagéo.

Art. 134° - Os equipamentos devem ser alocados obedecendo a um fluxograma
operacional racionalizado que evite contaminag¢do cruzada e facilite os trabalhos de
manutencido e higienizagdo.

Art. 140° - A area de expedigdo deve possuir projegdo de cobertura com
prolongamento suficiente para protegdo das operagdes nela realizadas.

Art. 141° - A iluminagio artificial, quando necessaria, deve ser realizada com uso de
luz fria.

1° - As liampadas localizadas sobre a area de manipulagio de matéria-prima, de
produtos e de armazenamento de embalagens, rétulos e ingredientes devem estar protegidas
contra rompimentos.

§2° - £ proibida a utilizagdo de luz colorida que mascare ou produza falsa impressio
quanto a coloragio dos produtos ou que dificulte a visualizagfio de sujidades.

Art. 142° - A 4gua deve ser potivel, encanada ¢ em quantidade compativel com a
demanda do estabelecimento.

§ 1° - O controle do teor de cloro da 4gua de abastecimento deve ser realizado
diariamente, sempre que o estabelecimento estiver em atividade.

§2° - A cloragido da agua deve ser realizada por meio do dosador de cloro.

§3° - O estabelecimento deve possuir rede de agua de abastecimento com pontos de
saida que possibilitem seu fornecimento para todas as dependéncias que necessitem de agua
para processamento e higienizagio.

§4° - A fonte de dgua, canalizada e reservatdrio devem estar protegidos de qualquer
tipo de contaminagdo.

Art. 143° - A lavagem de uniformes deve atender aos principios das boas priticas de
higiene, seja em lavanderia prépria ou terceirizada.

Art. 144° - O estabelecimento deve dispor de sanitarios e vestiarios em namero
estabelecido em legislagdo especifica.

§1° - Quando os sanitirios e vestidrios nfio forem contiguos ac estabelecimento, o
acesso deverd ser pavimentado e nfdo deve passar por dreas que oferegam risco de
contaminagio de qualquer natureza.

§ 2° - Os vestiarios devem ser equipados com dispositivos para guarda individual de
pertences que permitam scparagio de roupa comum dos uniformes de trabalho.

§ 3° - Os sanitirios devem ser providos de vasos sanitirios com tampa, papel
higiénico, pias, toalhas descartaveis de papel ndo reciclado ou dispositivo automatico de
secagem de mdos, sabdo liquido inodoro e neutro, cestas coletoras de papeis com tampa
acionadas sem contato manual.

§ 4° - E proibida a instalagio de vaso sanitério do tipo “turco™.

5° - E proibido o acesso direto entre as instalagBes sanitirias e as demais
dependéncias do estabelecimento.

Art. 145° - As redes de esgoto sanitario e industrial devem ser independentes e
exclusivas para o estabelecimento.

§ 1° - Nas redes de esgotos devem ser instalados dispositivos que evitem refluxo de
odores e entrada de roedores e outras pragas.
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§ 1° - Os equipamentos devem ser instalados em niimero suficiente, com dimensdes e
especificagdes técnicas compativeis com o volume de produgdo e particularidades dos
processos produtivos do estabelecimento.

§ 2° - A disposigdo dos equipamentos deve ter afastamento suficiente, entre si e
demais elementos das dependéncias, para permitir os trabalhos de inspeg¢fo sanitaria, limpeza
e desinfecgio.

§ 3° - Os equipamentos e utensilios devem ser atéxicos e aptos a entrar em contato
com alimentos.

§ 4° - E proibido modificar as caracteristicas dos equipamentos sem autorizagdo prévia
do servigo oficial de inspegio, bem como utilizd-los acima de sua capacidade operacional.

Art. 135° - E permitida a multifuncionalidade do estabelecimento para utilizagio das
dependéncias e equipamentos destinados a fabricagdo de diversos tipos de produtos, desde
que respeitadas as implicagdes tecnologicas, sanitarias e classificagdo do estabelecimento.

Art. 136° - Os instrumentos de controle devem estar em condigdes adequadas de
funcionamento, aferidos e calibrados.

Art. 137° - Devem ser instalados exaustores ou sistema para climatizagdo do ambiente
quando a ventilagdo natural nfio for suficiente para evitar condensagdes, desconforto térmico
ou contaminagdes.

Pardgrafo Unico. I proibida a instalagdo de ventiladores nas dreas de processamento.
Art. 138° - O estabelecimento deve possuir dreas de armazenamento em nimero

suficiente, dimensio compativel com o volume de produgio e temperatura adequada, de modo
a atender as particularidades dos processos produtivos.

§1° - Os produtos que necessitam de refrigeragio devem ser armazenados com
afastamento que permita a circulagéio de frio.

§2° - Produtos diferentes podem ser armazenados em uma mesma area desde que ndo
haja interferéncia de qualquer natureza que possa prejudicar a identidade e a inocuidade dos
produtos.

§3° - As cAmaras frias podem ser substituidas por equipamentos de frio de uso
industrial providos de circulag¢éio de ar forgada e term&metro com leitura externa, desde que
compativeis com os volumes de produgdo e particularidades dos processos produtivos.

§4° - A armazenagem das embalagens, rétulos, ingredientes e demais insumos a serem
utilizados deve ser feita em local que nio permita contaminagdes de nenhuma natureza,
separados uns dos outros de forma a nio permitir contaminagio cruzada, podendo ser
realizada em arméarios de material nfio absorvente ¢ de facil limpeza.

§5° - A armazenagem de materiais de limpeza e de produtos quimicos deve ser
realizada em local préprio e isolado das demais dependéncias.

Art. 139° - A guarda para uso diario das embalagens, rétulos, ingredientes e materiais
de limpeza podera ser realizada nas areas de produgdo, dentro de armadrios de material ndo
absorvente e de facil limpeza, isolados uns dos outros e adequadamente identificados.

§ 2° - E proibida a instalagio de rede de esgoto sanitario junto a paredes, pisos e tetos
da érea industrial.

§ 3° - As aguas residuais ndo podem desaguar diretamente na superficie do terreno e
seu tratamento deve atender as normas especificas em vigor.

§ 4° - Todas as dependéncias do estabelecimento devem possuir canaletas ou ralos
para captagiio de dguas residuais, exceto nas cimaras frias.

§ 5° - Os pisos de todas as dependéncias do estabelecimento devem contar com
declividade suficiente para escoamento das dguas residuais.

Art. 146° - A sala de mdquinas, quando existente, deve dispor de area suficiente,
dependéncias e equipamentos segundo a capacidade e finalidade do estabelecimento.

Paragrafo Unico. Quando localizada no prédio industrial, deverd ser separada de
outras dependéncias por paredes inteiras, exceto em postos de refrigeragio.

Seg¢do IT
Do Registro

Art. 147° - O funcionamento dos estabelecimentos agroindustriais rurais de pequeno
porte fica condicionado ao prévio registro no Servigo de Inspe¢éio Municipal.

Art. 148° - Para o registro de estabelecimentos, os interessados devem apresentar os
seguintes documentos:

I - requerimento de inspegdo prévia do terreno ¢ de registro do estabelecimento;
II - laudo de inspegao prévia do terreno com parecer favoravel;

IIT - planta baixa na escala de 1:100;

IV - planta de situagfio na escala de 1:500;

V - memorial descritivo sanitario;

VI - memorial descritivo dos equipamentos;

VII - memorial descritivo de construgdo ou reforma;

VIII - licenga Ambiental de acordo com a Resolugiio do CONAMA n° 385/2006;
IX - alvara de licenga ¢ funcionamento da prefeitura;

X - apresentagdo da inscrigdo estadual, estatuto social, contrato social ou firma
individual ¢ Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas - CNPJ ou Cadastro de Pessoas Fisicas -
CPF do produtor para empreendimentos individuais;

XI - termo de compromisso;

XII - laudo técnico de inspeg¢dio com parecer final favoravel;
XIII - laudo de anilise fisico/quimica e microbiolégica da dgua;
XIV - atestado de satde dos funciondarios;
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XV - DAP Individual ou DAP Juridica.

Art. 149° - O processo de registro de rétulos ocorrera conforme o disposto neste
Decreto.

Pardgrafo Unico: A rotulagem dos produtos oriundos da agroindistria rural de
pequeno porte sera identificada, ainda, pelo Carimbo do Servigo de Inspegdo Municipal e por
um selo de identificagdo de agricultor familiar, a ser regulamentado pela Secretaria Municipal
de Agricultura e Desenvolvimento.

Segiio IIL
Das Disposicdes Gerais

Art. 150° - O estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte fica dispensado de
dispor de escritério ou sala para o S.I.M, devendo, contudo, dispor de local apropriado para
arquivar documentos deste servigo.

Art. 151° - A Agroindastria Rural de Pequeno Porte estard sujeita as sangdes
administrativas previstas neste Decreto.

Art. 152° - O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte fica dispensado de
fornecer conducgdo, alimentacio e deslocamento dos funcionarios do servigo de inspegio; de
disponibilizar instalagdes, equipamentos, sala ¢ outros materiais para o trabalho de inspegio ¢
fiscalizagdo, assim como material, utensilios e substincias especificas para colheita,
acondicionamento e remessa de amostras oficiais aos laboratérios.

Art. 153° - Os produtos de origem animal, quando comercializados a granel
diretamente ao consumidor, serdo expostos acompanhados de folhetos ou cartazes, contendo
as informag¢des previstas para o rotulo de acordo com a legislagéio vigente.

Arxt, 154° - O transito de matérias-primas ¢ de produtos de origem animal deve ser
realizado por meios de transporte apropriados, garantindo a sua integridade.

Parigrafo Unico. E permitido o transporte de matérias-primas e produtos
frigorificados do estabelecimento agroindustrial de pequeno porte em vasilhame.

Art. 155° - Os empreendimentos agroindustriais de pequeno porte, bem como secus
produtos, rétulos e servigos, podem ser isentos do pagamento de taxas de registro e de
inspegéo e fiscalizagfo sanitaria.

Art. 156° - E permitida a multifuncionalidade do estabelecimento para utilizagio das
instalagdes e equipamentos destinados a fabricagiio de diversos tipos de produtos de origem
animal, desde que respeitadas as implicagdes tecnolégicas e classificagdo do estabelecimento,
conforme estabelecido neste Decreto ou em normas complementares.

CAPITULO IX

DAS INSPECOES ANTE E POST MORTEM

Art. 161° - Nos casos em que, no ato da inspe¢do ante mortem, os animais sejam
suspeitos de zoonoses, enfermidades infectocontagiosas ou de notificagio obrigatdria ou,
ainda, tenham apresentado reagio inconclusiva ou positiva em testes diagnésticos para essas
enfermidades, o abate deve ser realizado em separado dos demais animais, adotando-se as
medidas profilaticas cabiveis.

Art. 162° - Além do exame por ocasifio da chegada ao estabelecimento, os lotes devem
ser ainda examinados momentos antes do abate.

§ 1° - O exame dos animais € atribui¢io do Médico Veterinario, podendo ser auxiliado
por agentes ou auxiliares, devidamente treinados.

§ 2° - O exame citado no § 1° deste artigo deve ser realizado, preferencialmente, pelo
mesmo Médico Veterindrio encarregado da inspegfo final na sala de abate.

§ 3° - Qualquer caso suspeito implica no exame clinico do animal ou animais
incriminados, adotando-se os procedimentos e as medidas estabelecidos neste Decreto e em
demais normas complementares.

Art. 163° - Nenhum animal ou lote pode ser abatido sem autorizagio da Inspegido
Local.

Art. 164° - E proibido o abate de animais que ndo tenham permanecido em descanso,
jejum e dieta hidrica, respeitadas as particularidades de cada espécie, salvo nos casos de abate
de emergéncia.

Art, 165° - Quando o exame ante mortem constatar casos isolados de doengas ndo
contagiosas que, por este Decreto, permitam o aproveitamento condicional ou impliquem na
condenagio total do animal, o mesmo deve ser abatido ao final do processo ou em instalagdes
proprias para este fim.

Art. 166° - Somente pode ser realizado o abate de emergéncia na presencga do Médico
Veterindrio.

CAPITULO X
DO BEM-ESTAR ANIMAL

Art. 167° - Entende por bem-estar animal o estado de um animal em relagdo a suas
tentativas de se relacionar com seu ambiente.

Art. 168° - Para fins deste Decreto, deverdo ser observados os seguintes principios
para a garantia do bem-estar animal no manejo pré-abate e durante o abate propriamente dito,
sem prejuizo do cumprimento de outras normas especificas:

I - possuir equipe dotada de conhecimentos basicos de comportamento animal, a fim
de proceder ao adequado manejo;

II - proporcionar dieta hidrica satisfat6ria, apropriada e segura;

III - assegurar que as instala¢gdes sejam projetadas apropriadamente de forma a garantir
a protec¢fio, a possibilidade de descanso e o bem-estar animal;
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Art. 157° - Nos estabelecimentos registrados no SIM, é permitido o abate de bovideos,
equideos, suideos, ovinos, caprinos, aves domésticas e lagomorfos, bem como dos animais
exdticos, animais silvestres e pescado, atendido o disposto na legislagdo Federal, Estadual,
neste Decreto ¢ em normas complementares.

§ 1° - O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser
realizado, desde que haja instalagdes e equipamentos especificos para a finalidade e desde que
seja evidenciada a completa segregagio entre as carnes das diferentes espécies durante todas
as etapas do processamento, inclusive durante o abate propriamente dito, respeitadas as
particularidades de cada espécie, inclusive quanto a higienizagdo das instalagdes e
equipamentos.

§ 2° - O abate de animais silvestres ou exéticos s6 pode ser feito quando os mesmos
procederem de criadouros registrados pela entidade competente ou por ela autorizados.

Art. 158° - A entrada de animais em qualquer dependéncia do estabelecimento deve
ser feita com prévio conhecimento da Inspegdo Municipal.

§ 1° - Por ocasido da chegada de animais, a Inspe¢io Local deve verificar os
documentos de procedéncia e julgar as condi¢des sanitarias de cada lote, registrando-as em
documento especifico.

§ 2° - Qualquer caso suspeito implica no exame clinico do animal ou animais
envolvidos, procedendo-se, quando necessdrio, ao isolamento de todo o lote e aplicagdo de
medidas préprias de politica sanitaria animal que cada caso exigir.

§ 3° - Os animais devem ser desembarcados e alojados em instalagdes apropriadas e
exclusivas, respeitadas as particularidades de cada espécie, onde aguardardo avaliagdo pela
Inspegiio Municipal.

& 4° - Os animais que chegarem em veiculos transportadores lacrados por
determinagdes sanitarias s6 podem ser desembarcados ap6s retirado o lacre do veiculo na
presenca da Inspe¢do Municipal.

Art. 159° - O responsavel pelo estabelecimento ¢ obrigado a adotar medidas para
evitar maus tratos aos animais, aplicando a¢des que visem a prote¢do ¢ ao bem-estar animal,
desde o recebimento dos animais até o momento do abate.

Art. 160° - Quando houver suspeita de doencas infectocontagiosas de notificacio
obrigatéria determinadas pela entidade competente responsavel pela sanidade animal, além
das medidas ja estabelecidas, a Inspegdo Local cabe proceder como se segue:

I - notificar o setor competente responsidvel pela sanidade animal para estabelecer
agdes conjuntas;

II - isolar os animais suspeitos ¢ manter o lote sob observagfio, enquanto se aguarda
definigio do setor competente responsavel pela sanidade animal do SIM sobre os
procedimentos a serem adotados;

III - determinar a imediata limpeza e desinfecgéo de todos os locais, equipamentos €
utensilios que possam ter tido contato com residuos dos animais ou qualquer outro material
que possa ter sido contaminado, atendendo as recomendagdes estabelecidas pelo setor
competente.
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IV - manejar e transportar os animais de forma adequada, para reduzir o estresse,
evitar contusdes e o sofrimento desnecessario;

V - adotar os procedimentos de manejo pré-abate e abate humanitéario;

VI - adotar métodos humanitarios de insensibilizag¢io no abate dos animais, a exceg¢io
de animais destinados ao abate religioso.

Art. 169° - Deverdo ser aplicados os preceitos do bem-estar animal durante as
atividades de inspegdo ante ¢ post mortem dos animais de abate.

Art. 170° - Os métodos de insensibilizagio empregados no abate dos animais devem
estar de acordo com a legislagéio pertinente a cada espécie, cabendo ao SIM a aprovagio de
qualquer outro método proposto.

§ 1° - Cabe a Inspecio Local verificar e monitorar as operagdes de insensibilizacfio e
sangria, sendo estas informag¢des devidamente arquivadas para controle.

§ 2° - E facultado o abate de animais de acordo com preceitos religiosos, desde que
sejam destinados ao consumo por comunidade religiosa que os requeira, sempre atendidos os
métodos de contengdo dos animais.

3° - O estabelecimento deve comunicar previamente o periodo de execu¢do deste
método de abate.

Art. 171° - No caso particular de abatedouros frigorificos, estes devem dispor de
instalagdes para recebimento e acomodagé@o de animais, visando ao atendimento dos preceitos
de bem-estar animal, apresentando condi¢des para limpeza, desinfecgfio e instalagdes
adequadas para exame dos animais, quando necesséario.

§ 1° - Os estabelecimentos sdo obrigados a tomar medidas no sentido de evitar maus
tratos aos animais, adotando a¢Oes que visem a protegio e bem-estar animal em todas as
etapas do processo.

§ 2° - Na impossibilidade de abate, os animais devem dispor de local apropriado com
disponibilidade de 4gua e alimentagdo, conforme legislagdo vigente.

§ 3° - Nio serd permitido espancar os animais ou agredi-los, ergué-los pelas patas (a
excegido de aves e coelhos), chifres, pélos, orelhas ou cauda, ou qualquer outro procedimento
que lhes cause dor ou sofrimento; no caso de animais injuriados, fraturados ou que
apresentem dificuldade em se locomover, é necessdrio o uso de um contentor para que o
animal nfo seja arrastado enquanto consciente.

Art. 172° - No transporte de espécies de pescado recebidas vivas, devem ser atendidos
os conceitos de seguranga e bem-estar animal,

Art. 173° - Os equipamentos envolvidos no processo de pré-abate e abate devem ser
submetidos A manutengiio periddica, preventiva e corretiva, visando a eficacia do
equipamento ao longo de sua vida 1til e ao desempenho adequado a fungdo proposta.

Art. 174° - Os funcionarios envolvidos no processo de abate devem ter qualificagdo,
capacitagfo e freinamento em normas de bem-estar para exercer procedimentos em animais
vivos.
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CAPITULO X1
DAS DOACOES

Art. 175° - Os produtos apreendidos durante as atividades de inspegdo e fiscalizagio
nos estabelecimentos registrados, unicamente em decorréncia de fraude econémica ou com
irregularidades na rotulagem, poderio ser objeto de doagfo destinados prioritariamente aos
programas de seguranga alimentar e combate a fome.

Art. 176° - Somente poderidio ser doados os produtos cujas amostras foram submetidas
a andlises laboratoriais e possuam laudos com parimetros em conformidade para o consumo
humano.

Art. 177° - Antes dos resultados das andlises laboratoriais, o S.I.LM podera indicar
algum local para deposito, sem o compromisso de que serfio necessariamente destinados ao
consumo humano.

Pardgrafo Unico. O prazo para a retirada dos produtos do local onde estardio
depositados sera determinado pelo SIM a qual, em caso de impossibilidade de retirada dentro
do prazo, estabelecera outro destino, inclusive a inutilizagéo.

Art. 178° - A Secretaria Municipal de Agricultura e Desenvolvimento Rural informara
claramente para a entidade que recebera a doagéio as caracteristicas fora de conformidade e as
que deveriam haver no produto em conformidade.

Art. 179° - Nio serdo objeto de doagdes os produtos apreendidos em triansito ou sem
registro da entidade sanitaria competente.

CAPITULO XII

DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS CAUTELARES, DO PROCESSO
ADMINISTRATIVO, DAS INFRACOES E PENALIDADES

Secfio I
Das Responsabilidades

Art. 180° - Serdio responsabilizados pela infra¢do as disposi¢des deste Decreto, para
efeito da aplicagdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

I - fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde a origem
até o recebimento nos estabelecimentos registrados no S.I.M.

II - proprietarias, locatarias ou arrendatarias de estabelecimentos registrados ou
relacionados no S.ILM onde forem recebidos, manipulados, beneficiados, processados,
fracionados, industrializados, conservados, acondicionados, rotulados, armazenados,
distribuidos ou expedidos matérias-primas ou produtos de origem animal;

III - que expedirem ou transportarem matérias-primas ou de produtos de origem
animal.

Pardgrafo Unico. A responsabilidade a que se refere o caput abrange as infragdes
cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que
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VI - Elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricagdo, de formulagio ¢ de
composic¢io registrados no SIM;

VII - Expedir produtos sem rétulos ou cujos rétulos ndo tenham sido registrados no
SIM;

VIII - Desobedecer ou néio observar os preceitos de bem-estar animal dispostos neste
Decreto e em normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

IX - Desobedecer ou ndo observar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento
e a higiene das instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagéo e
de preparo de matérias-primas ¢ de produtos;

X - Omitir elementos informativos sobre composicdo centesimal e tecnolégica do
processo de fabricagio;

XI - Receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingredientes
ou produto desprovido da comprovagéio de sua procedéncia;

XII - Utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que nio atendem ao
disposto na legislagio especifica;

XIII - Ndo cumprir os prazos previstos em seus programas de autocontrole e nos
documentos expedidos em resposta ao SIM relativos a planos de agdo, fiscalizagdes,
autuagdes, intimagdes ou notificagdes;

XIV - Adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal oriundos
de estabelecimentos ndo registrado no S.I.M, na ADAPI ou no MAPA;

XV - Expedir ou distribuir produtos falsamente oriundos de um estabelecimento;
XVI - Elaborar produtos que nio atendem ao disposto na legislagdo especifica ou em

desacordo com os processos de fabricagdo, de formulagio e de composigéo registrados pela
S.LM;

XVII - Utilizar produtos com prazo de validade vencida, apor aos produtos novas
datas depois de expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricagio do produto;

XVIII - Prestar ou apresentar informacdes, declaragdes ou documentos falsos ou
inexatos perante o 6rgdo fiscalizador, referentes & quantidade, a qualidade e & procedéncia das
matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ou sonegar qualquer informagéo que, direta
ou indiretamente, interesse ao SIM e ao consumidor;

XIX - Fraudar registros sujeitos a verificagio pelo S.I.M;

XX - Ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e
embalagens;

XXI - Alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem
animal;

XXII - Simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de
origem desconhecida;
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exergam atividades industriais e comerciais de produtos de origem animal ou de matérias-
primas.

Secio IT
Das medidas cautelares

Art. 181° - Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal
represente risco a4 salide publica ou tenha sido alterado, adulterado ou falsificado, o S.I.M
devera adotar, isolada ou cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:

I - Apreensdo do produto;
II - Suspensdo provisodria do processo de fabricag@o ou de suas etapas;
III - Coleta de amostras de produtos para realizagdo de analises laboratoriais.

§1° - Sempre que necessario, serd determinada a revisdo dos programas de
autocontrole dos estabelecimentos.

§2° - A retomada do processo de fabricagdo ou a liberagdo do produto sob suspeita
sera autorizada caso o S.ILM constate a inexisténcia ou a cessagio da causa que motivou a
adogdo da medida cautelar.

§3° - O disposto no caput nio afasta as competéncias de outros 6rgios fiscalizadores,
na forma da legislagéo.

Secdo ITL
Das Infracdes

Art. 182° - As infragdes as disposigdes deste Decreto serdo punidas
administrativamente, sem prejuizo das responsabilidades civis e criminais cabiveis.

Art. 183° - Considera-se infragio a desobediéncia ou inobservincia aos preceitos
dispostos neste Decreto e na legislagio especifica destinada a preservar a inocuidade,
qualidade e integridade dos produtos, a satide e os interesses do consumidor.

Art. 184° - Constituem infragdes ao disposto neste Decreto, além de outras previstas:
I - Construir, ampliar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovagio do SIM;

II - Nao realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o
comprador, o locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da
locagio ou do arrendamento;

III - Utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislagio aplicavel especifica;

IV - Expedir ou manter matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em
condi¢gdes inadequadas;

'V - Ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializa¢@o, de beneficiamento
ou de armazenagem;

XXIII - Embaragar a agfio de servidor da Secretaria Municipal de Agricultura e
Desenvolvimento Rural no exercicio de suas fungdes, com vistas a dificultar, a retardar, a
impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fiscalizagio;

XXIV - Desacatar, intimidar, ameagar, agredir ou tentar subornar servidor da
Secretaria Municipal de Agricultura ¢ Desenvolvimento Rural de em razdo do exercicio de
suas fungdes;

XXV - Produzir ou expedir produtos que representem risco a satde publica;

XXVI - Produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improéprios ao
consumo humano;

XXVII - Produzir em desacordo com os Regulamentos técnicos especificos ou com
processos de fabricagfo aprovados pelo S.L.LM;

XXVIII - Utilizar matérias-primas e produtos condenados ou nido inspecionados no
preparo de produtos usados na alimentagdo humana;

XXIX - Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima,
produto, rétulo ou embalagem apreendidos pelo S.I.LM e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

XXX - Fraudar documentos oficiais;

XXXI - Néo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a satide
ou aos interesses do consumidor;

Art. 185° - Consideram-se impréprios para o consumo humano, na forma em que se
apresentam, no todo ou em parte, as matérias-primas ou os produtos de origem animal que:

I - Apresentem-se alterados;
II - Apresentem-se fraudados;

III - Apresentem-se danificados por umidade ou fermentagdo, rangosos, com
caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que
demonstrem pouco cuidado na manipulagio, na elaboragio. Na conservagio ou no
acondicionamento;

IV - Contenham substincias ou contaminantes que ndo possuem limite estabelecido
em legislagéo, mas que possam prejudicar a saide do consumidor;

V - Contenham substincias téxicas ou compostas radioativos em niveis acima dos
limites permitidos em legislag¢fio especifica;

VI - N&o atendam aos padrbes fixados neste Decreto € em normas complementares;

VII - Contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos
neste Decreto, em normas complementares e em legislagdo especifica;

VIII - Revelem-se inadequados aos fins a que se destinem;

IX - Contenham contaminantes, residuos de agrotoxicos, de produtos de uso
veterinario acima dos limites estabelecidos em legislagdo especifica;
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X - Sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com
produtos de uso veterinario durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

X1 - Sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterinirio
que possam prejudicar a qualidade do produto;

XIT - Apresentem embalagens estufadas;

XIII - Apresentem embalagens defeituosas, com contetido exposto 4 contaminagio e &
deterioragdo;

X1V - Estegjam com prazo de validade expirado;

XV - Niéo possuam procedéncia conhecida;

XVI - Niao estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob
inspec¢fo sanitéria;

XVII - Que forem clandestinos ou elaborados em estabelecimentos nao registrados;

XVIII - Que estiverem sendo transportados fora das condi¢des exigidas.

Pardgrafo Unico. Outras situagdes nfo previstas nos incisos de I a XVIII podem tornar
as matérias-primas e os produtos impréprios para consumo humano, conforme critérios
definidos pelo S.I.LM.

Art. 186° - Para efeito das infragdes previstas neste Decreto, as matérias-primas € os
produtos podem ser considerados alterados ou fraudados.

§1° - S#o considerados alterados as matérias-primas e produtos que apresentem
modificagGes espontaneas ou propositais de natureza fisica, quimica ou biolégica, decorrentes
de tratamento tecnologico inadequado, por negligéncia ou por falta de conhecimento da
legislagio pertinente, que alterem suas caracteristicas sensoriais, sua composigio intrinseca,
comprometendo seu valor nutritivo e até mesmo a sua inocuidade.

§ 2° - Sdo considerados fraudados as matérias-primas ou os produtos que apresentem
adulteragao ou falsificagao, conforme disposto a seguir:

I - Adulteragdes:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de
seus componentes caracteristicos em razfio da substituigfo por outros inertes ou estranhos nfo
atendendo ao disposto na legislagio especifica;

b) as matérias-primas ¢ os produtos com adigdo de ingredientes, de aditivos, de
coadjuvantes de tecnologia ou de substincias de qualquer natureza com o© objetive de
dissimular ou de ocultar alteragdes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima, defeitos na
elaboragdo ou de aumentar o volume ou o peso do produto;

c) os produtos que na manipulagio ou mna elaboragio tenham sido empregados
matérias-primas ou ingredientes improprios ou que nio atendam ao disposto no Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade - RTIQ ou na formulagéo indicada no registro do produto;

d) os produtos em que tenham sido empregados ingredientes, aditivos ou coadjuvantes
de tecnologia diferentes daqueles expressos na formulagao original ou sem prévia autorizagao
do SIM; ou
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Art. 190° - A Secretaria Municipal de Agricultura e Desenvolvimento poderd nomear
fiel depositiario para a guarda dos produtos de origem animal apreendidos, avaliadas as
circunstincias e condi¢gdes a sua manutengfio até a conclusiva apuragio de seu estado
higiénico-sanitario ou término do processo administrativo.

Seg¢do IV
Das penalidades
Art. 191° - As penalidades, a serem aplicadas pelo Médico Veterinario oficial terdo

natureza pecunidria ou consistirdo em obrigagido de fazer ou de n#o fazer, assegurado o direito
a ampla defesa e ao contraditorio.

Axt, 192° - Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel, a infragéo de dispositivos
do presente Decreto, de legislagio especifica e instrugdes que venham a ser expedidas,
considerada a sua natureza e gravidade, acarretara, isolada ou cumulativamente, as seguintes
sangdes:

I - Adverténcia, quando o infrator for primario e nio se verificar circunstincia
agravante;

II - Multas, nos casos de reincidéncia, ou quando se verificar a ocorréncia de
circunstiincia agravante:

a) multa de 335 UFR-PI a 1.673 UFR-PI para infragdes leves;

b) multa de 1.674 UFR-PI a 3.345 UFR-PI para infra¢gdes moderadas;
¢) multa de 3.346 UFR-PI a 5.017 UFR-PI para infra¢gdes graves;

d) multa de 5.018 UFR-PI a 6.689 UFR-PI para infra¢gdes muito graves;
€) multa de 6.690 UFR-PI a 8.362 UFR-PI para infragSes gravissimas;

III - Apreensdo da matéria-prima dos produtos, subprodutos ¢ derivados de origem
animal, quando houver indicios de que nfo apresentam condi¢gdes higiénico-sanitarias
adequadas ao fim a que se destinam ou forem adulterados;

IV - Condenagiio e inutilizagdo da matéria-prima, dos produtos ou subprodutos ou
derivados de produtos de origem animal, quando constatado condi¢gdes higiénico-sanitarias
inadequadas ao fim a que se destinam ou forem adulteradas;

V - Suspens#io da atividade que cause risco ou ameaga a satde, constatag@io da fraude
ou no caso de embarago a agiio fiscalizadora;

VI - Interdigdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infragfio consistir na
alteragdio, adulterag@io ou falsificagdo habitual do produto ou se verificar, mediante inspegio
técnica realizada pela autoridade competente, a insuficiéncia de condigdes higiénico-sanitarias
adequadas;

VII - Cancelamento de registro do estabelecimento ou do produto junto ao 6rgio de
inspegio e fiscalizagdo de produtos de origem animal.
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e) os produtos que sofram alteragdes na data de fabricagdo, na data ou no prazo de
validade;

11 - falsificagdes;

a) quando tenham sido utilizadas denominag¢&es diferentes das previstas neste Decreto,
em normas complementares ou no registro de produtos junto ao SIM;

b) os que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados, expostos ou nio ao
consumo, com a aparéncia ¢ as caracteristicas gerais de um outro produto registrado junto ao
SIM e que se denominem como este, sem que o seja;

¢) quando o rétulo do produto contenha dizeres, gravuras ou qualquer expressao que
induza o consumidor a erro ou confusiio quanto a origem, a natureza ou a qualidade do
produto ou lhe atribua qualidade terapéutica ou medicamentosa;

d) os que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada no rétulo ou
divergente da indicada no registro do produto; ou

€) os que ndo tenham sofrido o processamento especificado em seu registro, expostos
ou ndo ao consumao, € que estejam indicados como um produto processado.

Art. 187° - A Secretaria Municipal de Agricultura e Desenvolvimento Rural
estabelecerd, em normas complementares, os critérios de destinagio de matérias-primas e de
produtos julgados impréprios para o consumo humano, na forma que se apresentem, incluidos
sua inutilizagdo ou seu aproveitamento condicional, quando seja tecnicamente viavel.

Art. 188° - Nos casos previstos neste Decreto, independentemente da penalidade
administrativa aplicavel, podem ser adotados os seguintes procedimentos:

I- Nos casos de apreensio, apds reinspegao completa, as matérias-primas e os produtos
podem ser condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional para a
alimentagdo humana, conforme disposto em normas complementares; e

II- Nos casos de condenagdo, pode ser permitido o aproveitamento das matérias-
primas e dos produtos para fins ndo comestiveis.

Art. 189° - O médico veterinario oficial, ap6s proceder a apreensio, devera:

I - Quando couber, nomear ficl depositério, caso os produtos de origem animal ndo
oferegam risco e o proprietario ou responséavel indique local ao seu adequado armazenamento
e conservagio;

II - Determinar € acompanhar a condenagfio e destruicdo dos produtos de origem
animal quando:

a) ndo forem tempestivamente efetivadas as medidas de inspe¢do ou de fiscalizagdo
determinadas pela autoridade administrativa competente;

b) sua precariedade higiénico-sanitaria contraindicar ou impossibilitar a adequada
manutengdo ou expuser a risco direto ou indireto a incolumidade publica;

c) o proprietirio ou responsdvel nio indicar fiel depositirio ou local adequado para
armazenamento e conservagio para aguarda dos produtos de origem animal apreendidos até a
conclusiva apuragfio de seu estado higiénico-sanitirio ou término do processo administrativo.
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§ 1° - As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau méximo, nos casos
de artificio, ardil, simulag¢do, desacato, embarago ou resisténcia a agfio fiscal, levando-se em
contas circunstancias agravantes.

§ 2° - As penalidades previstas nos incisos V e VI deste artigo poderdo ser revogadas
apés o atendimento das exigéncias que motivaram a sua aplicagio.

§ 3° - O cancelamento do registro ocorrera quando a interdigdo do estabelecimento
ultrapassar o periodo de 12 (doze) meses.

Art, 193° - Para a imposi¢iio da pena, serfio observados:

I — A gravidade do fato, tendo em vista as suas consequéncias a saide ou a economia
pablica;

II - A clandestinidade da atividade e as condi¢des higiénicas, sanitirias e tecnologicas
dos produtos;

III - Os antecedentes € a conduta do infrator, quanto a observincia das normas
sanitarias.

Art. 194° - Sdo consideradas circunstincias agravantes:

I - O infrator ser reincidente;

II - Ter o infrator cometido a infragdo, visando a obtengio de qualquer tipo de
vantagem para si ou para outrem;

I - O infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo
conhecimento de sua lesividade para a saade publica;

IV - Ter o infrator coagido outrem para a execugio material da infragdo;

V - Ter a infragdo consequéncia danosa para a satde ou 4 economia publicas;

VI - Ter o infrator colocado obstaculo ou embarago a agéo da fiscalizag@o ou inspegio;
VII - Ter o infrator agido com dolo ou ma-fé;

VIII - O infrator ter descumprido as obrigagdes de depositario relativas a guarda do
produto;

VIX - Ter o infrator dificultado, embaracado, burlado ou impedido a agdo
fiscalizatéria ou de inspeg#io dos servidores oficiais do S.I.M.

Art, 195° - Havendo concurso de circunstincias agravantes, a aplicagdo da pena serad
considerada em razdo das que sejam preponderantes.

Art. 196° - Para os efeitos deste Decreto, considera-se reincidéncia o cometimento de
nova infragiio depois do trinsito em julgado da decisfio administrativa que o tenha condenado
pela infragio anterior, podendo ser genérica ou especifica.

§1° - A reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova infragéo e a
reincidéncia especifica ¢é caracterizada pela repeti¢do de infrag¢fo ja anteriormente cometida.
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§2° - Para efeito de reincidéncia, néic prevalece a condenagio anterior se entre a data
do cumprimento ou da extingdo da penalidade administrativa € a data da infragdo posterior
tiver decorrido mais de cinco anos, podendo norma especifica reduzir esse tempo.

Art. 197° - Quando a mesma infragdo for objeto de enquadramento em mais de um
dispositivo legal, prevalecera, para efeito de punigio, o enquadramento mais gravoso.

Art.198° - A pena de multa serd aplicada as pessoas fisicas ou juridicas, quando se
verificar a ocorréncia de circunstincia agravante, nos seguintes casos e intervalos:

I- De 335 UFR-PI a 1.673 UFR-PI para infragdes consideradas leves, quando:

a) construir, ampliar ou reformar instalagoes sem a prévia aprovagao do SIM;

b) ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o
comprador, o locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasifio da venda, da
locagfio ou do arrendamento;

c) utilizar rétulo que ndo atende ao dispositivo na legislagdo aplicavel;

d) expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condigbes
inadequadas;

e) ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializagdo, de beneficiamento
ou de armazenagem;

f) elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricagdo, de formulagdo ¢ de
composigio registrados no SIM.

II - Del.674 UFR-PI a 3.345 UFR-PI para infragdes consideradas moderadas, quando:

a) desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal dispostos neste Decreto
€ em normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

b) desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a
higiene das instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulacdo e de
preparo de matérias-primas e de produtos;

¢) omitir elementos informativos sobre composi¢do centesimal e tecnoldgica do
processo de fabricagfio;

d) receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou
produto desprovido da comprovacio de sua procedéncia;

<) utilizar processo, substincia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao disposto
na legislag@o especifica;

f) ndo cumprir os prazos previstos em seus programas de autocontrole e nos
documentos expedidos em resposta ao SIM relativos a planos de agido, fiscalizagoes,
autuagdes, intimagdes ou notificagdes;

£) adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal oriundos de
estabelecimento néo registrado no MAPA, na ADAPI, no S.I.LM ou que néo conste no
cadastro geral do Sistema Brasileiro de Inspecédo de Produtos de Origem Animal;

h) expedir ou distribuir produtos falsamente oriundos de um estabelecimento;

f) desenvolver, sem autorizagdo do S.I.M, atividades nas quais estdo suspensos ou
interditados;

g) utilizar, sem autorizagio do S.I.M, madaquinas, equipamentos ou utensilios
interditados;

h) produzir ou expedir produtos que representem risco a satde pablica;

i) produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam impréprios ao
consumo humano;

j) utilizar matérias-primas e produtos condenados ou n#o inspecionados no preparo de
produtos usados na alimentagdao humana;

k) utilizar, substituir, subtrair, ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima,
produto, rétulo ou embalagem apreendidos pelo SIE e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

1) fraudar documentos oficiais;

m) n#o realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude ou
aos interesses do consumidor;

n) envolverem comprovadas condutas especificadas na Legislagdo Penal como
desacato, resisténcia, corrupgiao, ameaga ou agressao.

Paragrafo Unico. Quando a mesma conduta infringente for passivel de multa em mais
de um dispositivo deste Regulamento, prevalecera o enquadramento no item mais gravoso.

Art. 199° - Nos casos de reincidéncia, seri aplicada a multa em dobro com base na
cobrada anteriormente.

Secgiio V
Do Processo Administrative

Art. 200° - Para fins deste Decreto, sio considerados documentos decorrentes do
processo de fiscalizagd@o, além de outros que vierem a ser instituidos:

1 - auto de apreensdo: ¢ o documento habil para reter matéria-prima, produtos,
insumos, rétulos, embalagens € outros materiais pelo tempo necessario as averiguagoes
indicadas e para procedimentos administrativos;

II - termo de inutilizagfio: ¢ o documento habil a descrigio da providéncia e destino
adotados, tais como condenagédo ou inutilizag@io da matéria prima, produto, insumo, rétulo,
embalagem ou outros materiais apreendidos;

III - termo de colheita de amostra: ¢ o documento que formaliza a colheita de amostras
para fins de andlise laboratorial;

IV - auto de fiel depositario: é o documento hibil que nomeia o detentor da matéria-
prima, produto ou rétulos, para responder pela sua guarda, até ulterior deliberagio;

V- auto de interdigdo: ¢ o documento hébil para interromper, parcial ou totalmente, as
atividades de um equipamento, segdo ou estabelecimento quando foi constatada a inexisténcia
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i) elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislagdo especifica ou em
desacordo com os processos de fabricagdo, de formulagio e de composigio registrados pelo
GESIE;

III —De 3.336 UFR-PI a 5.017 UFR-PI para infragdes consideradas graves, quando:

a) utilizar produtos com prazo de validade vencida, apor aos produtos novas datas
depois de expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricagio do produto;

b) prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos
perante o Orgdo fiscalizador, referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia das
matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ou sonegar qualquer informagio que, direta
ou indiretamente, interesse ao S.I.M e ao consumidor;

c) fraudar registros sujeitos a verificagéio pelo S.L.M;
d) ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;

e) simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

f) alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal.

IV —De 5.018 UFR-PI a 6.689 UFR-PI para infragdes consideradas muito graves,
quando:

a) abater animais na auséncia de Médico Veterinario responsavel pela inspegio;

b) ndo notificar imediatamente ao S.I.M a existéncia, ainda que suspeita, de sintomas
indicativos de enfermidades de interesse a preservacido da saade piblica ou a defesa sanitaria
nos animais destinados ao abate ou a produgio de matérias-primas;

d) ndo sacrificar animais condenados na inspeg¢édo ante mortem ou ndo promoverem a
devida destinag#@o das carcagas ou de suas partes condenadas;

€) ndo dar a devida destinagdo aos produtos condenados;

V —De 6.690 UFR-PI a 8.362 UFR-PI para infra¢gdes consideradas gravissimas,
quando:

a) impedir, dificultar, embaragar, constranger, retardar ou restringir por qualquer meio
ou forma, as a¢gdes de inspegéo e de fiscalizagdo dos servidores publicos oficiais do S.I.M no
desempenho das atividades de que trata este Regulamento ou legislagio especifica;

b) desacatar, intimidar, ameagar, agredir ou tentar subornar servidor do S.I.M;

¢) ameagar, intimidar ou retirar auxiliar de inspegio de qualquer de suas fungdes,
ainda que temporariamente sem prévia concordéancia do Médico Veterinario responsavel pela
Inspegdo do estabelecimento;

d) adulterar, fraudar ou falsificar matéria-prima, produtos de origem animal ou
materiais e ingredientes a eles acrescidos, bem como rétulos, embalagens ou carimbos;

e) transportar ou comercializar carcacas desprovidas de carimbo oficial de inspecéo e
certifico sanitario;

de condi¢des higiénico-sanitarias adequadas e nos casos de adulteragdes ou falsificagdes
habituais do produto;

VI - auto de infragdo: é o documento habil para a autoridade fiscalizadora autuar
pessoa fisica ou juridica quando constatada a violagdo de normas constantes neste Decreto ou
em legislagdo especifica, referente 4 inspe¢io de produtos de origem animal, que dara inicio
ao processo administrativo de apuracio de infragdes, que conterd os seguintes elementos:

a) nome ¢ qualificagdo do autuado;

b) local, data e hora da sua lavratura;

c) descrigdo do fato;

d) dispositivo legal ou regulamentar infringido;

e) prazo de defesa;

f) assinatura e identificagfio do técnico ou agente de inspegdo ou fiscalizagéo;

g) assinatura do autuado ou, em caso de recusa ou impossibilidade, de testemunha da
autuagio.

VII - termo de notificagdo: ¢ o documento habil a ser lavrado para cientificar o
infrator, quando houver a aplicagdo da pena de adverténcia;

VIII - termo de desinterdigdo: ¢ o documento habil a ser lavrado para tornar sem efeito
o Auto de Interdigdo;

IX - termo de revelia: é o documento que comprova a auséncia de defesa, dentro do
prazo legal.

Art. 201° - O descumprimento das disposi¢des deste Decreto e da legislagdo especifica
sera apurado em processo administrativo devidamente instruido, iniciado com a lavratura de
qualquer um dos documentos listados no art. 200° deste Decreto, observados os ritos e prazos
aqui fixados.

Parigrafo Unico. O processo sera formalizado em ordem cronolégica direta, devendo
ter todas as suas folhas numeradas e rubricadas.

Art. 202° - Os documentos decorrentes do processo de fiscalizagdo deverdo ser claros
e precisos, sem entrelinhas, rasuras, emendas ou omissdes, sob pena de invalidade.

Art. 203° - A assinatura no Auto de Infra¢éo por parte do autuado, ao receber c6pia do
mesmo, constitui recibo de notificag#io.

§ 1° - Em caso de recusa do autuado em assinar o Auto de Infragfio, o agente autuante
consignarda o fato nos autos, remetendo-os ao autuado, por via postal, com Aviso de
Recebimento - AR ou outro procedimento equivalente.

§ 2° - Quando ndo conseguido localizar o infrator pelos meios descritos no § 1° deste
artigo, sera utilizado o edital.

§ 3° - O edital devera ser publicado no Diario Oficial do Municipio ou em jornal de
grande circulagdo.
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Art. 204° - A defesa devera ser apresentada, por escrito, no prazo de 30 (trinta) dias,
contados da data do recebimento do Auto de Infragédo, dirigido ao Diretor Geral do S.I.M, que
decidirda, a vista do Parecer Técnico/Juridico, pela manutencdo ou improcedéncia da medida
Ppunitiva, e se procedente o auto de infracdo, a autoridade julgadora expedird, de oficio, a
notificacio do autuado.

§ 1° - No caso de comunicagiio por edital, o prazo serd de 30 (trinta) dias contados a
partir da sua publicag&o.

§ 2° - Decorrido o prazo sem que seja apresentada a defesa, o autuado sera
considerado revel, devendo ser juntado ao processo administrativo o termo de revelia.

§ 3° - Decorrido o prazo, o Diretor Geral terd o prazo de 15 (quinze) dias para proferir
a decisdo.

§ 4° - Apds o julgamento da defesa e proferida a decisfio, notificar-se-4 o autuado que
podera interpor pedido de reconsiderag#io, a vista de novos elementos apresentados, no prazo
de 15 (quinze) dias.

§ 5° - No caso de envio por via postal, com Aviso de Recebimento - AR ou outro
procedimento equivalente, o prazo serd contado a partir da data de recebimento pelo infrator.

§ 6° - Quando ndo conseguido localizar o infrator, a comunicagdo resumida da decisdo
proferida sera realizada via edital.

Art. 205° - Das decisdes condenatodrias podera o infrator, dentro de igual prazo fixado
para a defesa, recorrer em 2* instincia a assessoria juridica do municipio de Infragio, ap6s
recebimento da notificagio.

§ 1° - Apds parecer da assessoria juridica do municipio de Infragdo da o prazo de 15
dias a o Diretor Geral/Coordenador notifica o infrator da sua deciséo, da qual ndo cabera mais
recurso.

§ 2° - Ap6s o julgamento do recurso e proferida a deciséo, notificar-se-a4 o autuado
fixando, no caso de multa, um prazo de 30 (trinta) dias para recolhimento, a contar da data do
recebimento da notificagdo.

§ 3° - O ndo recolhimento da multa no prazo estipulado implicara na inscri¢do do
débito na Divida Ativa do Estado, sujeitando o infrator a cobranga judicial, nos termos da
legislagio pertinente.

§ 4° - O ndo recolhimento do valor da multa deverd estar comprovado no processo
antes de seu encaminhamento para cobranga executiva.

§ 5° - O comprovante de pagamento de multa deverd ser entregue nas Secretaria
Municipal de Agricultura e Desenvolvimento Rural no prazo maximo de 15 (quinze) dias
apds o pagamento.

§ 6° - No caso de envio por via postal, com Aviso de Recebimento - AR ou outro
procedimento equivalente, o prazo sera contado a partir da data de recebimento pelo infrator.

§ 7° - Quando ndo conseguido localizar o infrator, a comunicagfo resumida da decisdo
proferida sera realizada via edital.

N

ESTADO DO PIAU{
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHUMA - PIAU{
CNPJ n2: 06.553.739/0001-07

PREFEITURA MUNICIPAL.

INHUMA

M NOVO OLHAR

Art. 212° - Os estabelecimentos devem possuir responséavel técnico na condugéo dos
trabalhos de natureza higiénico-sanitéria e tecnoldgica, cuja formago profissional deverd
atender ao disposto em legislagdo especifica.

Art. 213° - Os casos omissos neste Decreto ou em normas complementares ficam
sujeitos a legislagdo estadual e federal vigente.

Art. 214° - O presente Decreto entra em vigor a partir da data de sua publicagdo.

Gabinete do Prefeito Municipal de Inhuma-PI, 05 de dezembro de 2025.

" Assinado de forma digital
ELBERT HOLANDA( Asnadode foma dgtlpor

MOURA:35313269'\woura:s313260372
372 4 2025.12.05 09:56:26
Elbert Holanda Moura

Prefeito Municipal
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DECRETO N° 024/2025

REGULAMENTO DO SERVICO DE INSPECAO SANITAI'{IA E
INDUSTRIAL DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL DO MUNICIPIO DE
INHUMA-PI

ANEXO I - TABELA COM LISTA DE INFRACOES E PENALIDADES

Art. 206° - E vedado o deferimento de pedido do cancelamento ou parcelamento de
multas, sem observancia do rito do procedimento administrativo previsto neste Decreto.

Paragrafo Unico. O funcionario do S.I.M que determinar o cancelamento de multas
sem observéncia do rito do procedimento administrativo fica obrigado a ressarcir o valor da
multa em 72 (setenta e duas) horas, acrescidos das cominagdes legais, sem prejuizo de outras
sangdes civis e penais cabiveis.

Arxt. 207° - Os prazos comegam a correr a partir da notificagio oficial, excluindo-se da
contagem o dia do comego e incluindo-se o do vencimento.

Parigrafo Unico. Considera-se prorrogado o prazo até o primeiro dia 1til seguinte, se o
vencimento cair em dia em que nfdo houve expediente ou este for encerrado antes da hora
normal.

Art. 208° - Sdo responsaveis pela infragdo as disposigtes do presente Decreto, para
efeito de aplicagfio das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

I - produtores de matéria-prima de qualquer natureza, aplicdvel & induastria animal
desde a fonte de origem até o recebimento nos estabelecimentos registrados no S.LLM;

II - proprietarios ou arrendatarios de estabelecimentos registrados onde forem
recebidos, manipulados, transformados, fracionados, elaborados, preparados, conservados,
acondicionados, distribuidos ou expedidos produtos de origem animal;

III - que expedirem ou transportarem produtos de origem animal.

Parégrafo Unico. A responsabilidade a que se refere o presente artigo abrange as
infragGes cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das pesscas fisicas ou juridicas
que exergam atividades industriais e comerciais de produtos de origem animal.

Art. 209° - A aplicagdo da multa nfo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias
que a tenham motivado determinando-se, quando for o caso, novo prazo para o cumprimento,
findo o qual poderd, de acordo com a gravidade da falta ¢ a juizo do S.I.M, ser novamente
autuado e sujeito as penalidades previstas no presente Decreto.

CAPITULO X111
DAS DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 210° - A inspegiio e a fiscalizagdo de que trata este Decreto e normas
complementares integram os principios de defesa sanitaria animal e a execug¢do ou
colaboragdo em programas ou procedimentos a ela relacionados, bem como a satde pablica e
a preservagio do meio ambiente.

Pardgrafo Unico: Compete ao Secretario de Agricultura e Desenvolvimento Rural, no
ambito de suas atribuigdes especificas, articular e expedir normas complementares, visando a
integragdo dos trabalhos de inspegéo e fiscalizagdo dos produtos de origem animal e de defesa
sanitéria animal conduzidos pelo S.I.M.

Art. 211° - O registro do estabelecimento no S.I.M dispensa o registro em Orgaos
federal ou municipal de inspeg¢fo industrial e sanitaria de produtos de origem animal, ndo
sendo permitida a duplicidade de inspegéo.
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LISTA DE INFRACOES E PENALIDADES

z ENQUADRAMENTO Tipo de VALOR
INFRACAO | LEGAL ESPECIFICACAO Infracio | (UFR-PD
LEVE
Construir, ampliar ou reformar instalagBes sem a prévia Lei 847/2022, Por infracio Leve 335a
aprovagio do SIM. Art13 ¥ 1673
Nio realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de
notificar o comprador, o locatirio ou o arrendatério sobre esta Lei 847/2022, Por infracio Leve 335a
exigéncia legal, por ocasido da venda, da locagéo ou do Art.13° 5 1.673
Utilizar rétulo que néo atende ao dispositivo na legislagéo Lei 847/2022, N & 335a
aplicével. Art13° Porinfrago | Leve 1673
Expedir matérias-primas, i di produtos ou embal Lei 847/2022, Por infracio Leve 335a
em condicdes inadequadas. Art.13° s 1.673
Ultrapassar a capacidade méxima de abate, de industrializagdo, | Lei 847/2022, Por infraci Leve 335a
de beneficiamento ou de armazenagem. Art.13° LTI i 1.673
Elaborar produtos que no p p de fabricagdo, de | Lei 847/2022, Por infracio Leve 335a
formulagéo e de composicé: dos no SIM. Art.13° N 1.673
MODERADA

Desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal Lei 847/2022, Por infracio Moderada 1.674a
dispostos neste Decreto e em normas complementares. Art.13° 7 3.345
Desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitdrias relativas ao
funcionamento e 4 higiene das instalagdes, dos equipamentos, Lei 847/2022, Por infracio Moderada 1.674a
dos utensilios e dos trabalhos de manipulago e de preparo de Art.13° 4 3.345
matérias-primas ¢ de produtos.
Recepcionar ou manter, em suas instalages, matéria-prima ou
ingredi do parasitos, microrgani patogénicos ou :

1 toxicas, decompostas ou € que o possam Iﬁﬁ“;ﬂozz’ Por infragiio Moderada ;gg N
ser reduzidas a niveis aceitéveis pelos procedimentos normais de . '
preparagfo ou claboragd
Omitir elementos informativos sobre composigdo centesimal e | Lei 847/2022, Por infracio Moderada 1.674a
tecnologica do processo de fabricagdo. Art.13° ¥ 3345
Receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria- s
prima, ingrediente ou produto desprovido de comprovagéo de I_Ae;t814370/2022, Por infragéo Moderada ;gg a
sua procedéncia. } -
Utilizar p bstancia, ingredi ou aditivos que ndo | Lei 847/2022, - 1.674a
atendem ao disposto na legislagdo especifica. Art.13° Por infragio Moderads 3345
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ANEXO UNICO Il

Ndo cumprir os prazos previstos em seus programas de REGISTRO E ANALISE:
le e nos d didos em resposta ao SIM | Lei 847/2022, : 5 1.674a
. . i L M - i i .
relativos a planos de agdo, f Art.13° Por infragdo loderada 3345 | - Pelo Registro de Estabelecimentos
ou notificagdes. A) Matadouro-frigorificos; matadouros; matadouro de pequenos € médios animais; matadouro
Adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem de aves . .R$ 95,00 anual.
animal oriundos de estabelecimento néo registrados no MAPA, | Lei 847/2022, Por infracio Moderada 1.674a jAdiCi'_’maﬂ (bovinos) R$ 0,50 (suinos); ¢ R$ 0,50 (aves) por cabega abatida e
na ADAPI,no SIM, ou que ndo conste no cadastro geral do Art.13° 4 3.345 inspecionada:
gsm:.a Bra;}l;rl;) c'le Insdet:ofdle roduttos c!e ?in Zm al. Toi 84772022 1672 B) Charqueados; fabricas de conservas; fabricas de produtos suinos: fabricas de produtos
ADSEIE O SLRIDHL PIRGUSCS RESHRCNc OIUNCOR 00 M ! 4 Por infragdo Moderada 2i%a gordurosos; L.l'lterDthb de carnes e derivados; fabrica de produtos nio comestiveis;
estabelecimento. Art.13° 3.345 eNtreposto ....eecveieeecreneerianaeas ...R$ 95,00 anual.
Elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislagdo Lei 847/2022 L6742
especifica ou em desacordo com os processos de fabricagdo, de Art.13° 4 Por infragio Moderada 3‘3 45 C) Granjas; leiteiras; estdbulos leiteiros; usinas de beneficiamentos; fabricas de laticinio
formulagdo ¢ de composigdo registrados pelo SIM. . entrepostos-usinas; entrepostos de lali;{nios; postos de laticinios; posto de refrigeragiio;
posto de coagulagio;...coovveeeeniiinannns R$ 95,00 anual.
GRAVE
Utilizar produtos com prazo de validade vencida, apor aos Lei 847/2022 33460 D) Entreposto de pescador; fabricas de conservas de pescado;...R$ 95,00 anual.
produtos novas datas depois de expirado o prazo ou apor data 5 g Por infragéo Grave § . R )
s P Art.13 5.017 E) Entreposto de ovos: fabricas de conserva de ovos: fabrica de beneficiamentos e
posterior & data de fabricagéio do produto. embalagens de cvos: RS 05,00 anual
Prstar ou ap informagaes, declaragdes ou d 2 K -
falsos ou inexatos perante o brgio fiscallﬂ’d‘“ referentes 4 Lei 847/2022, > 33464 F) Fibrica de conscrva produtos de origem animal (POA) — produtos artcsanais: R$ 95,00
a eap das matérias-primas, dos Art.13° Por infragdo Grave 5017 anual.
ingredientes ¢ dos produtos ou sonegar qualquer informagéo que, ) .
direta ou indiretamente, interesse ao SIM e ao consumidor. G) Fabrica de conserva de produtos de origem animal (POA) — produtos Industriais: R$
ol 150,00 anual.
Fraudar registros sujeitos 4 verificagdo pelo SIM I:;S;l;/ZOZZ, Por infragdo Grave ?5’(?;‘1‘2 #
o & H) Pelo registro de rétulos € produtos;....o.veeveieieiiieieceeeeeeee R% 100,00 anual.
Simular a legalldade de maténa pnma, ingredientes ou de Lei 847/2022, Por infragio Grave 33462 T) Pela alteragiio da razdo social;.........ooo RS 100,00.
produtos de origem d Art.13° 5.017
. " N J) Pela ampliagio, remodelagiio e reconstrugfio do estabelecimento:....R$ 100,00.
Alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou Lei 847/2022, Por infracio Grave 3.346a
produto de origem animal. Art.13° 4 5.017 K) Pela vistoria desda origem até o produto final;....................R$ 150,00.
MU1T0 GRAVE L) Por andlise pericial de produtos de origem animal: valor a ser combinado com o laboratério
Abater animais na auséncia de Médico Veterinério pela Lei 847/2022, Por infracio Muito 5.018a de endliseconformelglanilise exigida pelo'SIM.
inspecd Art13° ¥ grave 6.689 .
ssinado de forma digita
Mioaciflcelinenis o MM RS L EES MOURA353 13268 Giochascsissessss
suspeita, de sintomas indicativos de enfermidades de interesse & | Lei 847/2022, . - Muito 5.018a ~Dados; 2025.12.05
P Por infragéo 372
preservagdo da saude piblica ou 4 defesa sanitaria nos animais | Art.13° i grave 6.689 “ O s
destinados ao abate ou 4 produgio de matérias-primas
~ . Com) B ~ P¢a Jodo de Deus, 209 - Centro - CEP 64, 535 000 | INHUMA — PI
N~ao sacrificar animais 'conden:«'ldos~na inspegdo ante mortem ou Lei 847/2022, ) : Muito 50184 ® (089) 34771212 E-mail:
néo promoverem a devida destinagdo das carcagas ou de suas Art.13° Por infragéo grave 6.689 Site: www.inhuma.pi.gov.br
partes condenadas ) )
Nio dar a devida destinag@o aos prods denad I::;IXIASZIZOZZ, Por infragdo g:;t: ggég :
. . -
CRATESTA Id:OF 8BEE44E54092C4
Impedir, dificultar, emt ou por qualquer meio RE By
ou forma, as agdes de inspecdo e de fiscalizagdo dos servidores | Lei 847/2022, Por infracio Gravissima 6.690 a
piiblicos oficiais do SIM no desempenho das atividades de que | Art.13° 4 8.362
trata este Decreto ¢ legislagdo especifica
Adulterar, fraudar ou falsificar matéria-prima, produtos de Lei 847/2022 6690 ESTADO DO PIAUfT
. i T A . s : N &
origem animal ou materiais ¢ ingredientes a eles acrescidos, bem Art.13° Por infragio Gravissima 8362 CAMARA MUNICIPAL DE
como rétulos, embalagens ou carimbos 3 C.N.PJ. (MF) 35.126.648/0001-93
Transportar ou ializar carcagas desprovidas do carimbo | Lei 847/2022, Por infracio Gravissima 6.690 a Rua Santo Antonio, n° 97 — Centro
oficial da inspe¢io Art.13° £ 8.362
1l DE ACORDO D A
Pga Jodo de Deus, 209 - Centro - CEP: 64.535-000 | INHUMA - PI QUE ENTRE S| CELEBRAM O MUNICIPIO DE
-mail:prefeiturainhumapi ail.com -
W (089) 34771212| E il:prefeiturai; i il INHUMA E A CAMARA MUNICIPAL DE INHUMA
Site: www.inhuma.pi.gov.br
ACORDO DE COOPERAGCAO TECNICA N2 01/2025
. O MUNICIPIO DE INHUMA, pessoa juridica de direito publico interno, inscrito no CNPJ sob o n2
ESTADO DO PIAUI 06.553.739/0001-07, com sede administrativa na Praca Jo3o de Deus, 209, Centro, Inhuma/PI,
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHUMA - PIAUI neste ato representado pelo Prefeito Munlcipal Elbert Holanda Moura, doravante
l_ H!,!MA CNP] n*: 06.553.739/0001-07 denominado COOPERANTE CEDENTE,
e a CAMARA MUNICIPAL DE INHUMA, pessoa juridica de direito publico interno, inscrita no
- _“-_- e - - CNPJ sob o n® 35.126.648/0001-93, com sede na Rua Santo Ant&nio, 97, Centro, Inhuma/PI,
E;_i?sg?;;g;ﬁldm‘ ameagar, agredir ou tentar subornar [:1'18:;/2022’ Por infragio Gravissima gg:g y neste ato representada por seu Presidente, Francisco dos Santos Leal, doravante denominada
Descavolver, sem autorizagho do SIM, afividades nas quais estio | Lei 847/2022, ot it PR 66908 COOPERANTE BENEFICIARIA, resolvem celebrar o presente Acordo de Cooperacio Técnica,
suspensos ou interditados Art.13° or infragio TAVISSIIA | ¢ 362 mediante as cldusulas e condigdes seguintes:
Utilizar, sem autorizagdo do SIM, méquinas, equipamentos ou Lei 847/2022, N Eravisdd 6.690a
utensilios interditados Art.13° Por infragdo ravisima | 8362 CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO
Produzir ou expedir produtos que representem risco a saide Lei 847/2022, Por infrack Grmvise 6.690a O presente Acordo de Cooperagdo Técnica tem por objeto a cessSo de um engenheiro civil
piiblica. Art.13° 0L THCAgEY ravissima | ¢ 460 pertencente ao quadro funcional do Municipio de Inhuma para acompanhar, flscalizar e emitir
" - - — - - pareceres técnicos e atestes referentes 3s obras de reforma e ampliag3io da sede da Cimara
.Pmd“m: ou sxpedir, para fins comestiveds, produtos que sejam.  ( Led 847,,f2022’ Por infragio Gravissima 65003 Municipal de inhuma, nos termos do Plano de Trabalho (Anexo I).
improprios ao consumo humano. Art.13 8.362
T n T Tal Acordo se justifica pela necessidade de reforma do prédio da Cdmara, sendo que o Poder
Utilizar matérias-primas e produtos condenados ou néio Lei 847/2022 6.690a
inspecionados no preparo de produtos usados na alimentagao ik , Por infragio Gravissima | 300 Legisiativo n3o conta com profissional da drea de engenharia em seu quadro préprio de
humana. . . funciondrios. Nesse sentido o presente Acordo com o Poder Executivo tem como objetivo
Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, Lei 847/2022 6.690 2 evitar gastos com a contratacdo de profissional habilitado na drea atendendo o principio da
gml::léria-pﬁxpf, pro:utc. réu.llodau em})alag_em apreendidos pelo Art13° ’ Por infragdo Gravissima 3.362 economicidade e da eficiéncia publica.
I3 sob a guarda do estab .
Fraudar documentos oficiais. [,::13]437“;2022, Por infragdo Gravissima :ggg B CLAUSULA SEGUNDA — DAS OBRIGACOES DO COOPERANTE CEDENTE (PREFEITURA)
- 5.590 Compete ao COOPERANTE CEDENTE:
Nio realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em | Lei 847/2022, . = . .690 a _ lgnar e colocar a disposicio da COOPERANTE BENEFICIARIA um engenheiro civil
risco & satide ou aos interesses do consumidor. Art.13° Por infragdo Gravissima 8.362 IL b e servidor efetivo ou l:omcr;:a:!ci de forma regular; “
Envolver em comprovada conduta especificada na legislagio . 6.690 2 . ‘ . - svel
Penal como desacato, resisténcie, corrupgio, ameaga ou Lei 84‘.::‘2022, Por infracio Gravissima | > n assegurar que o profissional designado possua condigdes para atuar como responsave|
apressio. Art.13 8.362 técnico pelas atividades de acompanhamento da obra;
Il — arcar Integralmente com a remuneragdo, encargos, beneficios e demais despesas
decorrentes da cess3o do servidor, sem qualquer 8nus para o Poder Legislativo;
ELBERT HOLANDA Assinado de forma digital IV— substituir o profissional caso haja férias, licenca, afastamento ou Impedimento;

MOURA: 35313269 ?:és;?g;g;ggg — acompanhar e orlentar o desempenho das atividades, preservando o Interesse publico e a

372 -Diados: 2025.12.05 Dbservincli das normas legais e técnicas.
,_'/ 09:57:14-03'00° o7 &2

Pca Jodo de Deus, 209 - Centro - CEF 64. 535 000 \ [NHUMA Pl
B (089) 34771212| E-mail;
Site: www.inhuma.pi.gov.br

(Continua na proxima pdgina)

www.diarioficialdosmunicipios.org

A divulgacao virtual dos atos municipais


http://www.tcpdf.org

