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ESTADO DO PIAUI

&=

(&)

CARNE BOVINA - COXAO MOLE: Especificagio: CARNE BOVINA IN

NATURA, TIPO COXAQ MOLE, SEM OSSO E SEM PELANCA.DEVE

APRESENTAR-SE COM ASPECTO PROPRIO; NAO AMOLECIDA E NEM

PEGAJOSA; COM COR; CHEIRO ESABOR PROPRIO SEM MANCHAS
Ell

ESVERDEADAS; LIVRES DE PARASITAS; PECA IN ou
CORTADO EMBIFE. CARNE BOVINA IN NATURA EM CUBOS
CONGELADA (PATINHO OU COXAO MOLE) 1. Descrigio do objeto:
carne de 19 categoria - no corte coxao mole ou patinho. Proveniente de
machos da espécie bovina, sadios, abatidos 50]: inspecéo veterindria.
Durante o
dos excessos de gordura, cartilagem e aponevmses) A carne bovina em
cubos congelada, no corte coxio mole deve apresentar-se livre de
que possa alterd-la ou
encobrir alguma alteragéo. Deverd conter no méximo, 10 % de gordura,
ser isenta de cartilagens, de 0ssos e conter no maximo 3% de
aponevroses. Devendo ser congelada e transportada & temperatura de -
182 C (dezoito graus centigrados negativos) ou inferior. Sendu que os
cubos deverdio ter as dimensdes aproximadas de 2x2x2 cm.
Caracteristicas gerais: o produto nio devera apresentar suparﬂcle
imida, pegajosa, exudato ou partes flécidas ou de consisténcia
anormal, com indicios de fermentagéo pitrida. Observar as
especificagbes da Norma Técnica de Alimentos 3 -Embalagem integra,
sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem acimulos,
protegida externamente em caixa de papelio rotulada reforgada, com
as abas su'pennr @ inferior totalmente lacradas contendo até 20 kg. Nao
serdio aceitas e que o produto

4. o produto deveré ser
rotulado de acordo com a legislagdo vigente. No rétulo da embalagem
deverdo esl.ax' impressos de forma clara e indelével as seguintes

* Nome e

obrigatoriamente registro no SIF: - Identificache completa do produto,
constando inclusive os dizeres: CAR

Marca: FRIGOTIL Fabricante: FRIGOTIL
CARNE BOVINA - COXAO DURO: Especificagiio: CARNE BOVINA IN
NATURA. TIPO COXAQ DURO, SEM OSSO E SEM PELANCA.DEVE
APRESENTAR-SE COM ASPECTO PROPRIO; NAQ AMOLECIDA E NEM
PEGAJOSA; COM COR; CHEIRO ESABOR PROPRIO; SEM MANCHAS
ESVERDEADAS; LIVRES DE PARASITAS
Marca: FRIGOTIL Fabricante: FRIGOTIL
PETISCO SUING CONGELADO - CARNE CONGELADA DE SUINO
SEM OSSO0 1. Descrigio: Iscas/ tiras de Pernil. Produto preparado a
r do pernil, que é um corte da parte traseira do porco, pegando
acima do joelho. O pernil é um corte nobre do suino, macio, saboroso e
su!:ulenln (GOMIDE; L., 2005). As iscas deveriio ter as dimensdes de

. séio em caixas de papelfio e seguempara
o tinel de congelamento. 2.Caracteristicas: Os pernis sio retirados na
desossa e passa por um processo de refilamento e apés sao pesados e
embalados em sacos de nylon poll. Por fim os sacos. 2.1
Caracteristicas fisico-quimicas: pH: cido, H2S: negativo. 2.2.
Caracteristicas organclépticas: Aspecto préprio de cada espécie, nao
amolecido e nem pegajoso; Cor prépria de cada espécie, sem manchas
esverdeadas; Cheiro préprio; Sabor prépric. 3. Embalagem e peso:
Embalagem priméria: O produte deverd estar congelado, embalagem
pléastica flexivel, atéxica, resistente, em pacotes com pesos de 2Kg.
Embalagem secundéria: caixa de papelaocom peso liquido de 10Kg.
Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos
@ sem acti ‘protegida em caixa de papelio rotulada
reforgada, com as abas superior e inferior totalmento lacradas. Nio

que © produto &

efou & 1 o produto deverd ser
rotulado de acordo com a legxslm;:m vigente. No rétulo da embalagem
deverio estar impressos de forma clara eindelével as seguintes
informacdes: 1) Declarar marca; 2) Nome e enderego do abatedouro,
constando obrigatoriamente registro no SIF/DIPOA; 3) Identificagao
completa do produto 4) Data de fabricacio, prazo de validade e prazo
méximo para consumo; 5) Temperatura de estocagem, armazenamento
& conservagao; 6) Peso liquido; 7) Condigdes de armazenamento

Marca: SEARA Fabricante: SEARA
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PREFEITURA MUNICIPAL SANTO ANTONIO DE LISBOA (PI)

Modelo: ORIGINAL

43.00

Modelo: ORIGINAL

1.000,00 KG

23,50
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PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DE LISBOA-PIAUI

CNPJ: 06.663.820/0001-97
Enderego: Rua Anaita Rocha, n® 32, Centro.
Fone: (89) 9 8101-8090 CEP: 64640-000

E-mail: prefeituradesal@gmall.com

EXTRATO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS N2 028/2025

DADOS DO PROCESSO DE ORIGEM

N& PROCESSO ADMINISTRATIVO: | 093/2025

N® PROCESSO DE CONTRATACAO: | 029/2025

MODALIDADE: | Preglo Eletrénico
ORGAO GERENCIADOR: | Secretaria de Administracio
OBJETO: | REGISTRO DE PREGOS PARA FUTURA E EVENTUAL CONTRATACAO DE EMPRESA PARA

AQUISICAO DE CARNES BOVINAS, SUINAS E DE AVES, FRESCAS E CONGELADAS, DESTINADAS.
AD ATENDIMENTO DAS NECESSIDADES DA PREFEITURA MUNICIPAL, SECRETARIAS E DEMAIS
ORGAOS VINCULADOS AO MUNICIPIO DE SANTO ANTONIO DE LISBOA — PI.

VALOR TOTAL REGISTRADO:

RS 434.500,00 (quatrocentos e trinta e quatro mil e quinhentos reais).

VIGENCIA INICIAL: | 23 de setembro de 2025

VIGENCIA FINAL: | 23 de setembro de 2026

DADOS DO ORGAO GERENCIADOR

TIPO ACEM PATINHO,
PEGAIOSA; comM COR; CHEIRO
SABOR PROPRIO; SEM MANCHAS ESVERDEADAS;

DEVE

APRESENTAR-SE COM ASPECFO PROPRIO; NAO AMOLECIDA E NEM

E

LIVRES DE
PARASITAS. CARNE BOVINA IN NATURA MOIDA CONGELADA - 1.

_ | Prefeitura Municipal de Santo Anténic de ) :
NOME: | Pl CNPJ: | 06.553.820/0001-97
LOGRADOURO: | Rua Anaita Rocha, 32 BAIRRO: | Centro
CIDADE: | Santo Antdnio de Lisboa ESTADO: | Piaul
REPRESENTANTE: | Francisco Erivaldo da Silva CPF: | 357.118.413-00
DADOS DO BENEFICIARIO
RAZAO SOCIAL: rTcD:ERNANDES EIEAE BT ESERUICES CPF/CNPJ: | 57.884.491/0001-06
ENDEREGO: | Rua Cirllo Lura, 73 BAIRRO: | CENTRO
CIDADE: | Santo Anténio de Usboa ESTADO: | Piaui
CONTATO: | (86) 98124-7165 E-MAIL: | NCARVALHO309@GMAIL.COM
REPRESENTANTE: | NATAN CARVALHO FERNANDES CPF: | 067.111.373-96
DOS ITENS REGISTRADOS
ESPECIFICACOES E ITENS DA ARP
Item | Descricio Unidade | Quant Valor Valor Total
de Unitdrio estimado
Medida estimado
1 "CARNE MOIDA MAGRA DE BOA KG 40,00
QUALIDADE: Especificagdo: CARNE BOVINA, IN NATURA E MOIDA, 3.500 140.000,00

DESCRICAO: carne de 1%

— no corte patinho. Proveniente

12

PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DE LISBOA-PIAUI

— CNPJ: 06.563.820/0001-97
ANTONIO

DE LISBOA
aetiss, ssartraids an fatars melker!
E-mall: p

com

Enderego: Rua Anaita Rocha, n® 32, Centro.
Fone: (89) 9 8101~8090 CEP: 64640-000

de machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob inspe¢do
veterindria. I]urante o processamento, deve ser realizada a
i dos de gordura, cartilagem e
aponevroses). A carmne
bovina mofda congelada, no corte patinho deve apresentar-se livre
de parasitas e de qualquer substincia contaminante que possa
alterd-la ou encobrir alguma alteragdo. Devera conter no médximo,
10 % de gordura, ser isenta de cartilagens, de ossos e
conter no maximo 3% de aponevroses. Devendo ser congelada e
transportada 4 temperatura de — 182 C (dezoito graus centigrados
negativos) ou inferior. 2. Caracteristicas gerais: o produto ndo
deverd apresentar superficie Umida, pegajosa, exudato ou partes
flcidas ou de consisténcia anormal, com indicios de fermentagdo
putrida. Observar as especificagdes da Norma Técnica de
Alimentos 3 — NTA 3 do Decreto Estadual n.2 12.436 de 20/10/78,
que aprovou normas técnicas especiais de alimentos e bebidas. 2.1
Caracteristicas organolépticas: Aspecto préprio de cada espécie,
ndo amolecido e nem pegajoso; Cor prépria de cada espécie, sem
manchas
esverdeadas; Cheiro préprio; Sabor préprio. 3. Embalagem e peso:
o produto deverd estar congelado, ser embalado a vacuo, em
embalagem pléstica flexivel, atdxica, resistente, transparente, em
pacotes de 02 kg Embalagem integra, sem sinais de
rachaduras na superficie, sem furos e sem acimulos, protegida
exter em caixa de rotulada reforgada, com as
abas superior e inferior totalmente lacradas contendo até 20kg.
Nio serdo aceitas embalagens defeituosas que exponham o
produto & contaminacdo e/ou deterioragdo. 4. Rotulagem: o
produto deverd ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente.
No rétulo da embalagem deverdo estar impressos de forma clarae
indelével as seguintes informagdes: Declarar marca; Nome e
enderego do abatedouro, constando obrigatoriamente registro no
SIF; Identificagdo completa do produto, constando inclusive os
dizeres:
CARNE BOVINA DE 12 CATEGORIA (patinho); Data de fabricagio,
prazo de validade e prazo maximo para consumo; temperatura de
estocagem, armazenamento e conservacio; peso liquido;

condigBes de armazenamento. "

CARNE BOVINA, TIPO COSTELA MAGRA,SEM PELANCA:
Especificagdo: CARNE BOVINA IN NATURA, TIPO COSTELA MAGRA,
DEVE APRESENTAR-SECOM ASPECTO PROPRIO; NAO AMOLECIDAE
NEM PEGAJOSA; COM COR; CHEIRO E SABOR PROPRIO;
SEMMANCHAS ESVERDEADAS; LIVRES DE PARASITAS.

KG

500

30,00

15.000,00

CARNE BOVINA - FIGADO: Especificagio: FIGADO BOVINO INA
NATURA, DEVEA RESENTAR-SE com ASPECTO
PROPRIO; NAO AMOLECIDA E NEM PEGAJOSA; COM COR‘ CHEIRO
E SABOR PROPRIO; SEM HAS
ESVERDEADAS; LIVRES DE PARASITAS; PECA INTEIRA QU CDRTADO
EM BIFE.

KG

500

9.000,00

FRANGO, INTEIRO, CONGELADO.

KG

2.500

18,00

45.000,00

PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DE LISBOA-PIAUI

) o —— CNPJ: 06.553.820/0001-97
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Enderego: Rua Anafta Rocha, n° 32, Centro.
Fone: (89) 9 8101-8090 CEP: 64640-000

FILE DE COXA E SOBRECOXA EM CUBOS CONGELADO 1.
DESCRICAQ: Corte: Coxa e Sobrecoxa. Manipulada em condi¢des
higiénicas, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspe¢io
veterindria, devendo ser congelada, desossada e sem pele, livre de
parasitas e de qualquer substancia contaminante que possa altera-
la, ndo podendo apresentar mais que 6% de degelofdgua, sem
adi¢do de sal e temperos. O produto devera estar de acordo com a
legislagdo vigente. 2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO 2.1.
Ingredientes: Cortes de frango congelado. 22
ORGANOLEPTICAS: Aspecto: préprio, cor: prépria, odor: préprio,
sabor: préprio 2.3. MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios
e padrdes estabelecidos na Resolugdo RDC n2 12, de 02/01/01,
ANVISA/MS, Anexo | grupo 20, item ¢, publicada no D.0.U, Segéo |,
em 10/01/01.2.4. Poderdo ser efetuadas outras determinagBes
fisico-quimicas, microbioldgicas, microscopicas ou toxicolégicas,
sempre que se tornar necessiria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico-sanitério do produto ou quando da ocorréncia de
toxinfecgbes alimentares. 2.5. PRAZO DE VALIDADE: Sob
congelamento: minimo de 180 (cento e oitenta) dias. 3.
Embalagem e peso: Embalagem priméaria: devera estar congelado,
em embalagem pldstica flexivel,atéxica, resistente, transparente,
com peso de 1 a 5kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras
na superficie, sem furos e sem acdmulos. Embalagem secundéria:
a embalagem primdria deverd estar protegida externamente em
caixa de papeldo rotulada reforgada, com as abas superior e
inferior totalmente lacradas. N@o serfo aceitas embalagens
defeituosas que exponham o produto & contaminacdo
e/oudeterioragdo. 4. Rotulagem: o produto dever3 ser rotulado de
acordo com a legislagdo vigente. No rétulo das embalagens,
deverfo constar de forma clara e indelével as seguintes
informacBes: - Declarar marca; - identificagdo do fabricante; - nome
e enderego do fabricante; - data de validade ou prazo méximo para
consumo; - data de fabricagio do produto; - peso liquido; -
condigdes de armazenamento e empilhamento maximo;
carimbo/nimero do SIF; nimero do lote (caso utilizado)

KG

1.000

18,00

18.000,00

FILEZINHO DE PEITO DE FRANGO (SASSAMI) 1. Descrigdo: Corte:
peito. Filezinho de peito de frango sem osso e sem pele, sem adi¢iio
de sal e temperos, manipulada e condi¢Bes higiénicas,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspe¢8o veterinaria,
devendo ser congelada e transportada a temperatura de — 182C
(dezoito graus centigrados negativos) ou inferior. Prazo de validade
minimo de 6 meses. Na entrega do produto, deverd ter data de
fabricagdo minima de 30 dias. 2. Caracteristicas gerais: o produto
ndc devera apresentar superficie imida, pegajosa, exudato ou
partes flicidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentagdo putrida. Observar as especificagdes da Norma Técnica
de Alimentos 3 — NTA 3 do Decreto Estadual n.? 12.436 de
20/10/78, que aprovou normas técnicas especiais de alimentos e
bebidas. 2.1 Caracteristicas organolépticas: Aspecto préprio de
cada espécie, ndo amolecido e nem pegajoso; cor prépria de cada
espécie, sem manchas esverdeadas; cheiro préprio; sabor préprio.

imaria:

3. Embalagem e peso: Er

bal imari bal n plédstica

Diario Oficial dos Municipios

A prova documental dos atos municipais

KG

1.000

25,00

(Continua na proxima pdgina)

25.000,00
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constituida por tampa e fundo, adequada ao empilhamento
recomendado, com abas superiores e inferiores lacradas com fita
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PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DE LISBOA-PIAUI PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DE LISBOA-PIAUI
[ —— CNPJ: 06.553.820/0001-97 [ — CNPJ: 06.553.820/0001-97
ANTONIO . e ANTONIO : o
DE LISBOA Enda.rego. Rua Anaita Rocha.. n°® 32, Centro. DE LISHOA Enda.reoo. Rua Anaita Rocha.. n°® 32, Centro.
actas, csustruics wn futers melior/  FONE: (89) 9 8101-8090 CEP: 64640-000 actas, csustraieds an futars meller/  FONE: (89) 9 8101-8090 CEP: 64640-000
E-mail: pref com E-mail: pref com
flexivel, atdxica, resistente, transparente, em pacotes com peso de adesiva, resistente a danos durante o transporte ou
1 a 2kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na armazenamento, garantindo a integridade do produto durante o
superficie, sem furos e sem acimulos. Embalagem secunddria: a transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do
embalagem primdria devera estarprotegida externamente em preduto durante todo o seu periodo de validade. Seré considerada
caixa de papeldo rotulada reforgada, com as abas superior e imprépria e seré recusada a embalagem defeituosa ou inadequada,
inferior totalmente lacradas com peso liquido de até 20kg. N3o que exponha o produto & contaminagdo efou deterioracdo. 4.
serdo aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto & Rotulagem: o produto deverd ser rotulado de acordo com a
contaminag3o e/ou deterioragdo. 4. Rotulagem: o produto deverd legislagdo vigente. No rétulo da embalagem deverdo estar
ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente. No rétulo das impressos de forma clara e indelével as seguintes informagdes: 1)
embalagens, deverfo constar de forma clara eindelével as Declarar marca; 2) Nome e endereco do abatedouro, constando
seguintes informagdes: - Declarar marca; - identificagio do obrigatoriamente registro no SIF/DIPOA; 3) Identificagdo completa
fabricante; nome e endereco do fabricante; - data de validade ou do produto. 4)Data de fabricagdo, prazo de validade e prazo
prazo maximo para consumo; - data de fabricagdo do produto; - méximo para consumo; 5) Temperatura de estocagem,
peso liquido; - condigdes de ar 0 e il mento armazenamento e conservagio; 6) Peso liquido; 7) CondicBes de
maximo; - carimbo/nimero do SIF; - nimero do lote (caso armazenamento.
utilizado) 9 CARNE BOVINA - TIPO FILE: Especificagio: CARNE BOVINA, TIPO KG 50,00 50.000,00
LINGUICA CALABRESA DEFUMADA 1. Descri¢do: Produto carneo KG 30,00 15.000,00 FILE, IN NATURA, SEM PELANCA, DEVE APRESENTAR-SECOM 1.000
industrializado, obtido da emulsio de carne de uma ou mais 500 ASPECTOPROPRIO; NAQ AMOLECIDA E NEM PEGAJOSA; COM COR;
espécies de animais de agougue, adicionado de ingredientes e CHEIRO E SABOR PROPRIO; SEMMANCHAS ESVERDEADAS; LIVRES
condimentos embutido em envoltério natural ou artificial ou DE PARASITAS.
processo de extrusio e submetido a um processo térmico
adequado. Sera tolerada a adi¢do de pequenas quantidades de 10 | CARNE BOVINA - COXAQ MOLE: Especificagio: CARNE BOVINA IN KG 45,00 45.000,00
4gua, amido, scja e corantes naturais.b) Ingredientes: paleta, NATURA, TIPO COXAO MOLE, SEM OSSO E SEM PELANCA.DEVE 1.000
toucinho, dgua, sal, malto dextrina, extrato de arroz fermentado, APRESENTAR-SE COM ASPECTO PROPRIO; NAQ AMOLECIDA E NEM
pimenta calabresa, regulador de acidez, lactato de sédio (INS 325), PEGAJOSA; COM COR; CHEIRO ESABOR PROPRIO; SEM MANCHAS
antioxidante eritroblasto de sédio {INS 316), aroma natural de ESVERDEADAS; LIVRES DE PARASITAS; PECA INTEIRA OU CORTADO
pimenta preta, conservadores: Nitrato de Sédio (INS 251) e EMBIFE. CARNE BOVINA IN NATURA EM CUBOS CONGELADA
Corante  Natural Carmim (INS 120) 2. Caracteristicas (PATINHO OU COXAO MOLE) 1. Descri¢do do objeto: carne de 12
organolépticas: aspecto préprio de cada espécie, ndo amolecido e categoria = no corte coxdo mole ou patinho. Proveniente de
nem pegajoso. Cor propria de cada espécie, sem manchas machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob inspegio
esverdeadas; Cheiro préprio; Sabor préprio. 3. Embalagem e peso: veterindria. Durante o processamento, deve ser realizada a
Embalagem primdria: saco de polietileno de baixa densidade, aparagem (eliminagdo dos excessos de gordura, cartilagem e
atoxica, resistente, transparente, com rétulo impresso de acordo aponevroses). A carne bovina em cubos congelada, no corte coxdo
com a legislagdo vigente com peso liquido de 1 a 2,5 kg de produto. mole deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
Embalagem secunddria: caixa de papeldo ondulado, reforcado substéncia contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma
constituida por tampa e fundo envoltos em filme de PVC alteragdo. Deverd conter no méaximo, 10 % de gordura, ser isenta
termoencolhivel, resistente ao impacto e as condicbes de de cartilagens, de 0ssos e conter no maximo 3% de aponevroses.
estocagem congelada com capacidade para trés pacotes e peso Devendo ser congelada e transportada 4 temperatura de — 182 C
liquido total de 5 a 10 kg de produto. 4. Rotulagem: o produto (dezoito graus centigrados negativos) ou inferior. Sendo que os
devera ser rotulado de acorde com a legislagdo vigente. No rétulo cubos deverdio ter as dimensBes aproximadas de 2x2x2 cm. 2.1
da embalagem deverioc estar impressos de forma clara e indelével Caracteristicas gerais: o produto ndo deverd apresentar superficie
as seguintes informag&es: 1) Declarar marca; 2) Nome e enderego umida, pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia
do abatedouro, constando obrigatoriamente registro no anormal, com indicios de fermentagdo pitrida. Observar as
SIF/DIPOA; 3) Identificacdo completa do produto. 4)Data de especificacies da Norma Técnica de Alimentos 3 —Embalagem
fabricagdo, prazo de validade e prazo maxime para consumo; 5) integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem
Temperatura de estocagem, armazenamento e conservagio; 6) actimulos, protegida externamente em caixa de papeldo rotulada
Peso liquido; 7) Condi¢Ses de armazenamento. reforgada, com as abas superior e inferior totalmente lacradas
SALSICHA DE FRANGO SEM CORANTE CONGELADA 1. Descrigdo: KG 15,00 6.000,00 contendo até 20 kg. N3o serdo aceitas embalagens defeituosas que
Produto cdrneo industrializado, obtido da emulsdo de carme de 400 exponham o produto & contamina¢do e/oudeterioracdo. 4.
frango, adicionado de ingredientes e condimentos (exceto Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com a
pimenta) e outras substancias alimenticias aprovadas pelos 6rg&os legislagdo vigente. No rétulo da embalagem deverSio estar
competentes desde que declaradas e que ndo descaracterizem o impressos de forma clara e indelével as seguintes informagdes: -
PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DE LISBOA-PIAUI PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DE LISBOA-PIAUI
(] P —— CNPJ: 06.553.820/0001-97 € o~ CNPJ: 06.553.820/0001-97
DE LISBOA Ende‘mem Rua Anafta Rochn.' n° 32, Centro. DE LISHOA Enderego: Rua Anaita Rocha, n° 32, Centro.
oo, soeirii e futus sofir/  FOD@: (89) 9 8101-8090 CEP: 64640-000 Vacto, oty e e s/ FONEZ (89) © 8101-8090 CEP: 64640-000
E-mall: p e E-mail: prefeituradesal@gmail.com
produto, embutido em envoltério natural (sem corantes) e = -
submetido a um processo térmico adequado. Deverd apresentar- Nome e endereco dorabatedouro, constandoobrigatoriamente
se livre de gordura trans. Sera tolerada a adicio de pequenas registro no SIF; - Identificagiio completa do produto, constando
quantidades de &gua, amido, soja e corantes naturais, sendo inclusive os dizeres: CARNE BOVINA DE 12 CATEGORIA (cox3o mole
permitida a utilizagio méxima de 4% de proteina vegetal. A salsicha ou patinho); - Data de fabricagdo, prazo de validade e prazo
deverd ser congelada earmazenada 3 temperatura de -18°C méximo para consumo; temperatura de estocagem,
(dezoito graus centigrados negativo) ou inferior e transportada em armazenamento e conservagdo; - peso liquido; - condicBes de
condigBes que preservem a qualidade e as caracteristicas do ar nento.
alimento congelado. O produto deverd estar de acordo com a 11 | CARNE BOVINA - COXAO DURO: Especificagio: CARNE BOVINA IN KG 43,00 43.000,00
legislagdo vigente. 2. Caracteristicas do Produto. 2.1. Gerais: A NATURA, TIPO COXAO DURO, SEM 0SSO E SEM PELANCA.DEVE 1.000
salsicha devera ser preparada com carne de ave em perfeito estado APRESENTAR-SE COM ASPECTO PROPRIO; NAO AMOLECIDA E NEM
de conservagan,l isenta de ossos, peles, aponevroses e cartilagens, PEGAIOSA; COM COR; CHEIRO ESABOR PROPR\O; SEM MANCHAS
:50 se-and(‘l perrrjltlda o er-npregod‘e carnes e gorduras provenientes ESVERDEADAS; LIVRES DE PARASITAS
le animais equinos, caninos e felinos. A porcentagem de dgua ou
gelo ndo deverd ultrapassar 10% (dez por cento) em peso. O
produto n3o deverd apresentar superficietmida, pegajosa, 12 PETISCO SU[NO‘CONGELADO'—CARNE CONGELADA DE SUINO SEM KG 23,50 23.500,00
exsudato, liquido em partes flacidas ou de consisténcia anormal, 0SSO 1. Descrigdo: Iscas/ tiras de Pernil. Produto preparado a 1.000
com indicios de fermentagio putrida. No sera tolerada a presenga partir do pernil, que é um corte da parte traseira do porco,
de manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloragio sem pegando acima do joelho. O pernil é um corte nobre do suino,
uniformidade. O peso unitdrio de cada gomao deverd ser de 35 a 40 macio, saboroso e suculento (GOMIDE; L., 2005). As iscas deverdo
gramas. 2.2. Organolépticas antes e ap6s a cocgdo: Aspecto, cor, ter as dimensGes de 20mmX40mm. sdo acondicionados em caixas
odor, sabor, consisténcia e textura caracteristicas, sem manchas de papelio e seguempara o tdnel de congelamento.
pardas ou esverdeadas. 2.3. FISICO-QUIMICAS: - Amido: méximo 2.Caracteristicas: Os pernis s30 retirados na desossa e passa por
de 2,0% p/p (critico) — Carboidratos totais: maximo de 7,0% p/p um processo de refilamento e apés s3o pesados e embalados em
(somatéria de amido méximo e acicares totais) (critico) — sacos de nylon poll. Por fim os sacos. 2.1. Caracteristicas fisico-
Umidade: méx!mu de 65,0% p/p{critico) — Gordura: méxir!ﬁo de quimicas: pH: 4cido, H2S: negativo. 2. Caracteristicas
20,0% p/p(critico) — Proteina: minimo de 12,0% p/p(critico) — N N
o . by organolépticas: Aspecto préprio de cada espécie, ndo amolecido e
Cloreto de Sédio: maximo de 2,0% p/plcritico) 2.4. N N N
MICROBIOLOGICAS — Coliformes 45°c/g.. méximo 102 nem pegajoso; Cor prépria de cada espécie, sem manchas
(critico) — Estafilococos Coagulase positiva/g. méaximo 102 esverdeadas; Cr!elro'pruprlo; Sabor préprio. 3. Embalagem e peso:
{critico) - Clostridium Sulfito Redutor a 46% Embalagem primdria: O produto deverd estar congelado,
(critico) — Salmonella sp/25g...... embalagem pldstica flexivel, atdxica, resistente, em pacotes com
MICROSCOPICAS: Auséncia de mati pesos de 2Kg. Embalagem secundaria: caixa de papeldocom peso
humana, sujidades, parasitos e larvas, tecidos inferiores (ossos, liguido de 10Kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na
peles, aponevroses e cartilagens), elementos histoldgicos superficie, sem furos e sem acimulos, protegida externamente em
estranhos ao produto. 2.6. PESQUISAS: - Nitrito........co... maximo caixa de papeldo rotulada reforgada, com as abas superior e
de 0,015 g/l 00g — expressc em nitrito de sédio — inferior totalmente lacradas. N3o ser3oaceitas embalagens
Nitrato. méximo de 0,030 g/l 00g — expresso em nitrito defeituosas que exponham o produto 3 contaminacio efou
de sédio — Corantes artifici auséncia OUTRAS: - Poderfio deterioragio. 4. Rotulagem: o produto deverd ser rotulado de
ser efetuadas determinagdes ~de contaminagdo por acordo com a legislagdo vigente. No rétulo da embalagem deverdo
microrganismos efou substancias téxicas de origem microbiana, . . .
estar impressos de forma clara eindelével as seguintes
sempre que se tornar necessdria a obtengdo de dados sobre o h .
estado higiénico sanitdrio do produto, ou caso ocorra alguma informacges: 1) Declarar. mar::a; 2) N“r_"E e endereco do
toxinfecgo ali 3. bal \: A embal \ priméria do ahateldlnur?, constando obrigatoriamente registro no SIF/DIPOA; 3)
produto deverd ser a vacuo, atéxica, transparente e lacrado, Identificagdo completa do produto 4) Data de fabricago, prazo de
resistente ao transporte e armazenamento, contendo pesc liquida validade e prazo maximo para consumo; 5} Temperatura de
maximo de 3,0 kg (trés quilogramas) por embalagem. A estocagem, armazenamento e conservagdo; 6) Peso liquido; 7)
embalagem devera apresentar o produto de forma ordenada e Condiges de armazenamento
paralela, a fim de evitar quebra ou deformagdo. A embalagem VALOR TOTAL | RS
secunddria do produto deverd ser caixa de papeldo reforgada 434.500,00
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PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DE LISBOA-PIAU[

CNPJ: 06.553.820/0001-97
Endereco: Rua Anafta Rocha, n® 32, Centro.

Cartss, sanetruieds ax futurs wetler/  FONE: (B89) 9 8101-8090 CEP: 64640-000

E-mail: prefeituradesal@gmail.com

“CARNE MOIDA MAGRA DE BOA QUALIDADE: Especificacio: CARNE
BOVINA, IN NATURA E MOIDA, TIPO ACEM OU PATINHO, DEVE
APRESENTAR-SE COM ASPECTO PROPRIO; NAO AMOLECIDA E NEM
PEGAJOSA; COM COR; CHEIRO E SABOR PROPRIO; SEM MANCHAS
ESVERDEADAS; LIVRES DE PARASITAS. CARNE BOVINA IN NATURA
MOIDA CONGELADA - 1. DESCRIGAO: carne de 1° categoria - no corte

patinho. Proveniente de machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob
inspegdo veterindria. Durante o processamento, deve ser realizada a
aparagem (eliminacdo dos excessos de gordura, cartilagem e
aponevroses). A carne bovina moida congelada, no corte patinho deve
livre de parasitas e de qual substancia contaminante
que possa alterd-la ou encohnr alguma alteracio, Deverd conter no
méximo, 10 % de gordura, ser isenta de cartilagens, de ossos e conter
no méximo 3% de aponevroses. Devendo ser congelada e transportada
a temperatura de - 189 C (dezoito graus centigrados negativos) ou
inferior. 2. Caracteristicas gerais: o produto ndo deverd apresentar 3.500,00
superficie imida, pegajosa, exudato ou partes fléicidas ou de
consisténcia anormal, com indicios de fermentac&o pitrida. Observar
as especificagdes da Norma Técnica de Alimentos 3 - NTA 3 do Decreto
Estadual n.? 12.436 de 20/10/78, que aprovou normas técnicas
especiais de alimentos e bebidas. 2.1 Caracteristicas organolépticas:
Aspecto prdprio de cada espécie, nio amolecido € nem pegajoso; Cor
propria de cada espécie, sem manchas esverdeadas; Cheiro proprio;
Sabor préprio. 3. Embalagem e peso: o produto deverd estar
congelado, ser embalado a vicuo, em embalagem plastica flexivel,
atéxica, resistente, transparente, em pacotes de 02 kg. Embalagem
mtegra sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem
los, protegida exter em caixa de papeldo rotulada

ASSINATURAS

PELA GERENCIADORA PELA BENEFICIARIA

KG 40,00 | 140.000,00
Francisco Erivaldo da Silva

Prefeito Municipal

Natan Carvalho Fernandes
CPF n? 067.111.37-96

Id:OE28AAB4C6A5D50D

PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DE LISBOA-PIAUI
CNPJ: 06.553.820/0001-97
Enderego: Rua Anaita Rocha, n® 32, Centro.

SRS AT

DELISBOA Fone: (89) 9 8101-8090 CEP: 64640000 I
ool i o ftars aclioe] E-mail: prefeituradesal@gmail.com reforcada, com as abas superior e inferior totalmente lacradas
’ contendo até 20kg. Néo serdo aceitas embalagens defeituosas que
exponham o produto & contaminacdo efou deterioracio. 4. Rotulagem:
EXTRATO DE PUBLICAGAO DO CONTRATO N2 80/2025 o produt
Processo Administrativo
PMSAL.000093/2025 Marca;: FRIGOTIL Fabricante: FRIGOTIL Modelo: ORIGINAL
LEGISLACAC/PROCEDIMENTO Lei n? 14,133/2021 CARNE BOVINA, TIPO COSTELA MAGRA,SEM PELANCA:
Contratante/CNPJ PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DE LISBOA - PI, por intermédio Especificagao: CARNE BOVINA IN NATURA, TIPO COSTELA MAGRA,
dola) SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO, inscrito(a) no CNPJ DEVE APRESENTAR-SECOM ASPECTO PROPRIC; NAO AMOLECIDA E 500,00 KG 30,00 15.000,00
sob o n®06.553.820/0001-97 NEM PEGAJOSA; COM COR; CHEIRO E SABOR PROPRIO;
Contratada/CNPJ N C FERNANDES COMERCIO E SERVICOS LTDA - SEMMANCHAS ESVERDEADAS; LIVRES DE PARASITAS

57.884.491/0001-06

REGISTRO DE PRECOS PARA FUTURA E EVENTUAL CONTRATACAO DE EMPRESA
PARA AQUISICAO DE CARNES BOVINAS, SUINAS E DE AVES, FRESCAS E
CONGELADAS, DESTINADAS AO ATENDIMENTO DAS NECESSIDADES DA
PREFEITURA MUNICIPAL, SECRETARIAS E DEMAIS ORGAOS VINCULADOS AO
MUNICIPIO DE SANTO ANTONIO DE LISBOA — Pl

Marca: FRIGOTIL Fabricante: FRIGOTIL Modelo: ORIGINAL

CARNE BOVINA - FIGADO: Especificacéo: FIGADO BOVINO INA

NATURA, DEVEA RESENTAR-SE COM ASPECTO PROPRIO; NAO

AMOLECIDA E NEM PEGAJOSA; COM COR; CHEIRO E SABOR 500,00 KG 18,00 9,000,00
PROPRIO; SEM MANCHAS ESVERDEADAS; LIVRES DE PARASITAS;

PECA INTEIRA OU CORTADO EM BIFE

Resumo do objeto do contrato

Prazo de vigéncia 12 (doze) meses, contados da sua assinatura, 23/09/2025 a 23/09/2026

Prazo de execugio 12 (doze) meses Marca: FRIGOTIL Fabricante: FRIGOTIL Modelo: ORIGINAL

Data de assinatura do contrato 23 de setembro de 2025

Valor Global R$ 434.500,00 (quatrocentos e trinta e quatro mil e quinhentos reais) FRANGO, INTEIRO, CONGELADO 2.500,00 KG 18,00 | 45.000,00
Gestao/Unidade ORGAD 03 - SECRETARIA DE ADMINISTRACAO GERAL Marca: COPACEL Fabricante: COPACOL, Madelo: ORICINAT

Programa de trabalho

Natureza de Despesa MANUT. DE ENCARGOS DA ADM GERAL

Fontes de Recursos MATERIAL DE CONSUMO 3.3.90.30

FONTE: ORCAMENTO GERAL DO MUNICIPIO E/OU OUTRAS FONTES Licita :: Prefeitura Municipal de Santo Anténio de Lisboa - Unidade Unica Pégina 2 de 6

Signatarios do contrato Francisco Erivaldo da Silva - Prefeito Municipal

Natan Carvalhe Fernandes - Sécio Administrader FILE DE GOXA E SORRECOXA EM CUBOS CONGELADO 1,

DESCRICAOQ: Corte: Coxa e Sobrecoxa. Manipulada em condiges
higiénicas, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspegao
veterinaria, devendo ser congelada, desossada e sem pele, livre de
parasitas e de qualquer substancia contaminante que possa altera-la,
n#o podendo apresentar mais que 6% de degelo/dgua, sem adigéo de
sal e temperos. O produto deverd estar de acordo com a legisla
vigente. 2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO 2.1. Ingredientes: Cortes

I d : 09 F E DA4 BAE 07 D 508 de frango congelado. 2.2. ORGANOLEPTICAS:Aspecto: préprio, cor:

k?‘,pc:o j"(,, propria, odor: préprio, sabor: préprio 2.3, MICROBIO ICAS: Serdo

ESTADO DO PIAUE . et s bttt Sl 12
., PREFEI‘I‘URA MUNICIPAL SANTO ANTONIO DE L'[SBOA (PI) D.0.U, Segéo [, em 10/01/01.2.4. Poderdo ser efetuadas outras

determinagdes fisico-quimicas, microbiolégicas, microscépicas ou
toxicolégicas, sempre que se tornar necessaria a obtencdo de dados
sobre o estado higiénico-sanitario do produto ou quando da ocorréncia 1.000,00 KG 18,00 | 18.000,00
de toxinfecgdes alimentares. 2.5. PRAZO DE VALIDADE: Sob
congelamento: minimo de 180 (cento e oitenta) dias. 3. Embalagem e
peso: Embalagem priméria: deverd estar congelado, em embalagem
plastica flexivel atdxica, resistente, transparente, com peso de 1 a 5kg.
Embalagem integra, sem sinais de rachadums na superficie, sem furos
e sem acimulos. Embal d bal priméria devera
estar protegida externamente em caixa de papeldo mtulada re[orcada
com as abas superior e inferior totalmente lacradas. Néo serdo aceitas
que o produto &
efoudeterioracio. 4. Rotulagem: o produto deverd ser rotulado de
acordo com a legislag@o vigente. No rétulo das embalagens, deverdo
constar de forma clara e indelével as seguintes informagdes: - Declarar
marca; - identificacdo do fabricante; - nome e endereco do fabricante; -
data de validade ou prazo méximo para consumo; - data de fabricagio
do produto; - peso liquid

TERMO DE HOMOLOGACAO

No uso de suas atribuigdes legais e em conformidade com a legislagdo vigente constante no preAmbulo
do Edital de Pregdo n® 029/2025, Processo Administrativo n® 093/2025, apés andlise, conferéncia e
deliberagao, resolve HOMOLOGAR o procedimento em epigrafe, nos seguintes termos:

Objeto: REGISTRO DE PREGOS PARA FUTURA E EVENTUAL CONTRATAGAO DE EMPRESA PARA
AQUISICAO DE CARNES BOVINAS, SUINAS E DE AVES, FRESCAS E CONGELADAS, DESTINADAS AO
ATENDIMENTO DAS NECESSIDADES DA PREFEITURA MUNICIPAL, SECRETARIAS E DEMAIS
ORGAOS VINCULADOS AO MUNIC{PIO DE SANTO ANTONIO DE LISBOA - PL

Marca: SEARA Fabricante: SEARA Modelo: ORIGINAL

Resumo FILEZINHO DE PEITO DE FRANGO (SASSAMI) 1. Descrigdo: Corte:
peito. Filezinho de peito de frango sem 0550 e sem pele, sem adigio de
sal e p lada e di it provenientes de
animais sadios, abatidos sob inspecao veterinaria, devendo ser
congelada e transportada a temperatura de - 18°C (dezoito graus
centigrados negativos) ou inferior. Prazo de validade minimo de 6
meses. Na entrega do produto, devera ter data de fabricagio minima
de 30 dias. 2. Caracteristicas gerais: o produto ndo devera apresentar
superficie imida, pegajosa, exudato ou partes flicidas ou de
consisténcia anormal, com indicios de fermentagdo pitrida. Observar
as especificagdes da Norma Técnica de Alimentos 3 - NTA 3 do Decreto
Estadual n.? 12.436 de 20/10/78, que aprovou normas técnicas
especiais de alimentos e bebidas. 2.1 Caracteristicas organolépticas:
Aspecto préprio de cada espécie, ndo amolecido € nem pegajoso; cor
propria de cada espécie, sem manchas esverdeadas; cheiro préprio; 1.000,00
sabor préprio. 3. e peso: Embal, imdria: it
plastica flexivel, atoxica, resistente, transparente, em pacotes com peso
de 1 a 2kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na
superficie, sem furos e sem acimulos. Embalagem secundaria: a
embalagem priméria devera estarprotegida externamente em caixa de
papeléo rotulada reforgada, com as abas superior e inferior totalmente
Iamdas com peso liquido de até 20kg. Ndo serau al:e]las embalagens

1 - . 4 que exp o produto & efou
Fornecedor: N C FERNANDES COMERCIO E SERVICOS LTDA - CPF/CNP]J: 57.884.491/0001-06 detorioragao. 4. Raulagem: o produto deverd ser sotulada de acordo
com a legislagdo vigente. No rétulo das embalagens, deverdo constar
de forma clara eindelével as seguintes informagdes: - Declarar marca; -
identificagdo do fabricante; nome e enderego do fabricante; - data de
validade ou prazo méximo para consumo; - data de fabricagio do
produto; - peso liquido; - condigdes de armazenamento e empilhamento
maximo; - carimbo/nimero do SIF; - nimero do lote (caso utilizado)

Fornecedor Estimado Homologado Diferenca
N C FERNANDES COMERCIOQ E SERVICOS LTDA -
57.884.491/0001-06

marcionepacheco@gmail.com - (89) 99910-2321

434.500,00 448,00

434.948,00 Proveito  0,10% )

Totais 434.948,00 434.500,00

448,00
Proveito ( 0,10% )

KG 25,00 | 25.000,00

Detalhes

Francisco Erivaldo da Silva na condigéo de Autoridade Competente Homologou o(s) lote(s) em favor de:

Lote 1 Data/Hora da Homologagio - 22/09/2025 11:26:17
CARNES BOVINAS, SUINAS E DE AVES, FRESCAS E CONGELADAS
Descrigio Item

Quantidade Medida  Unitario | Sub Total

Marca: SEARA Fabricante: SEARA Modelo: ORIGINAL
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